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Стерилизатор UHT 
 

Offer number : 24-49-03 
Description : UHT : Aseptic homogeniser : Homogeniser 
Make : GEA : APV Gaulin : APV Gaulin 
Type : 6525/130 : 3434MC120-4TPSX : 3434MC45-3TPS 

Capacity : 13.000 liter per hour 

Products : Vegetable products, milk mix drinks, coffee cream and 
codensed milk 

Temperature cycle : 4°C (in) – ± 65°C (homogeniser) – ± 90°C - protein stabiliser 3min 
– 139/145°C (3 Holdings) –-  ± 26 / ± 8 °C    

Serial number : 216512054 : 92L34203 : 91L33929 

Year of manufacturing : 1991 / 2010 : 1992, serviced in 
2022 

: 1991, serviced in 
2022 

Power : 380V – 50 Hz -± 
50.5kw 

: 250 bar – 110 kW : 220 bar – 110 kW 

Dimensions ( l x w x h ) ± : 3.0x 2.8x 2.4mtr 
hp pump 1.5x1.5 

: 1.8x1.5x2.1 : 1.8x1.5x1.5mtr 

Weight : 6.000 kg : 6.900 kg : 4.500 kg 

Condition of the machine : Good 
Location : The Netherlands 
Terms of delivery : FCA 
   

   

  

 

 

Indirect product on water UHT unit. The unit is with 2 homogeniser, 1 normal placed upstream 
and 1 aseptic placed downstream. Tubular heat exchanger (product – water), the cooling 
section is renewed in 2010. The product on water principle is ideal for products which includes 
particles.  The UHT is skid mounted. Including an outlet cooling section for cream. Protein 
stabilizer (holding) at 90 °C and 3 possible holding tubes (2-4-6 min) at the highest 
temperature. Balance tank and all  product centrifugal pumps, interconnecting piping, valves 
and controls with Danfoss frequency converters. Including APV Gaulin high pressure pump 
(30 kW, 50 bar) for water.  The homogenisers and the high pressure pump are tested and 
serviced in 2022 by GEA.  The UHT line is already dismantled and now located in our 
warehouse in Lopik, The Netherlands. Including P&ID. 

 

 

Indirektes Produkt auf Wasser UHT-Anlage. Die Anlage ist mit 2 Homogenisatoren, einem 
normalen stromaufwärts und einem aseptischen stromabwärts ausgestattet. 
Röhrenwärmetauscher (Produkt – Wasser), die Kühlstrecke wird 2010 erneuert. Das 
Produkt-auf-Wasser-Prinzip ist ideal für Produkte, die Partikel enthalten. Die UHT-Anlage ist 
auf einem Gestell montiert. Einschließlich einer Ausgangskühlstrecke für Sahne. 
Proteinstabilisator (Verweilen) bei 90°C und 3 mögliche Halterohre (2-4-6 Min.) bei der 
höchsten Temperatur. Ausgleichstank und alle Produktzentrifugalpumpen, 
Verbindungsleitungen, Ventile und Steuerungen mit Danfoss-Frequenzumrichtern. Inklusive 
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APV Gaulin Hochdruckpumpe (30 kW, 50 bar) für Wasser. Die Homogenisatoren und die 
Hochdruckpumpe wurden 2022 von GEA geprüft und gewartet. Die UHT-Linie ist bereits 
demontiert und befindet sich jetzt in unserem Lager in Lopik, Niederlande. Einschließlich 
P&ID. 

 

 

Produit indirect sur l'unité UHT de l'eau. L'unité est composée de 2 homogénéisateurs, un 
normal placé en amont et un aseptique placé en aval. Échangeur de chaleur tubulaire (produit 
– eau), la section de refroidissement est renouvelée en 2010.Le produit sur le principe de 
l'eau est idéal pour les produits contenant des particules. L'UHT est monté sur châssis. Y 
compris une section de refroidissement de sortie pour la crème. Stabilisateur de protéines 
(maintien) à 90°C et 3 tubes de maintien possibles (2-4-6 min.) à la température la plus 
élevée. Reservoir d’equilibre et toutes les pompes centrifuges de produit, la tuyauterie 
d'interconnexion, les vannes et les commandes avec des convertisseurs de fréquence 
Danfoss. Y compris pompe haute pression APV Gaulin (30 kW, 50 bar) pour l'eau. Les 
homogénéisateurs et la pompe haute pression sont testés et entretenus en 2022 par GEA. 
La ligne UHT est déjà démantelée et maintenant située dans notre entrepôt à Lopik, aux 
Pays-Bas. Y compris P&ID. 

 

 

Indirect product op water UHT-unit. De unit is met 2 homogenisatoren, 1 normaal 
stroomopwaarts geplaatst en 1 aseptisch stroomafwaarts geplaatst. Buizenwarmtewisselaar 
(product – water), het koelgedeelte is vernieuwd in 2010. Het product op water principe is 
ideaal voor producten die deeltjes bevatten. De UHT is op een skid gemonteerd. Inclusief 
een uitloopkoelgedeelte voor slagroom. Eiwitstabilisator (duurverhitten) bij 90 °C en 3 
mogelijke duurverhitters (2-4-6min) bij de hoogste temperatuur. Balanstank en alle product 
centrifugaalpompen, onderling verbonden leidingwerk, kleppen en Danfoss 
frequentieomvormers inclusief. Inclusief APV Gaulin hogedrukpomp (30 kW, 50 bar) voor 
water. De homogenisatoren en de hogedrukpomp zijn in 2022 getest en onderhouden door 
GEA. De UHT-lijn is al gedemonteerd en staat nu in ons magazijn in Lopik, Nederland. 
Inclusief P&ID. 

 

 

Producto indirecto sobre agua unidad UHT. La unidad tiene 2 homogeneizadores, uno normal 
colocado aguas arriba y uno aséptico colocado aguas abajo. Intercambiador de calor tubular 
(producto – agua), la sección de refrigeración se renueva en 2010. El producto con principio 
de agua es ideal para productos que incluyen partículas. La unidad UHT está montado sobre 
marco. Incluyendo una sección de enfriamiento de salida para nata. Estabilizador de 
proteínas (mantenimiento) a 90°C y 3 posibles tubos de mantenimiento (2-4-6 min.) a la 
temperatura más alta. Tanque de equilibro y todas las bombas centrífugas de producto, 
interconectando tuberías, válvulas y controles con convertidores de frecuencia de Danfoss. 
Incluye bomba de alta presión APV Gaulin (30 kW, 50 bar) para agua. GEA prueba y repara 
los homogeneizadores y la bomba de alta presión en 2022. La línea UHT ya está 
desmantelada y ahora ubicada en nuestro almacén en Lopik, Países Bajos. Incluyendo P&ID. 

 

 

Установка ультрапастеризации воды. Установка состоит из 2 гомогенизаторов, 1 
нормального, расположенного выше по потоку, и 1 асептического, расположенного 
ниже по потоку. Теплообменник трубчатый (продукт – вода), секция охлаждения 
обновлена в 2010 году. Продукт на водном принципе идеально подходит для продуктов, 
в состав которых входят частицы. UHT монтируется на салазках. Включая выпускную 
секцию охлаждения сливок. Белковый стабилизатор (выдерживание) при 90 °C и 3 
возможных выдерживающих пробирки (2-4-6 мин) при самой высокой температуре. 
Уравнительный резервуар и центробежные насосы всех продуктов, соединительные 
трубопроводы, клапаны и органы управления с преобразователями частоты Danfoss. 
Включая насос высокого давления APV Gaulin (30 кВт, 50 бар) для воды. 
Гомогенизаторы и насос высокого давления проходят испытания и обслуживаются 
компанией GEA в 2022 году. Линия ультрапастеризации уже демонтирована и теперь 
находится на нашем складе в Лопике, Нидерланды. Включая P&ID. 

 

For more information check our website: www.useddairyequipment.com 
 

PLEASE NOTE: We do not intentionally send our offers to any unwilling recipients.  
If you have been incorrectly included in our mailing list, or do not wish to receive further offers from us,  

please reply with REMOVE as subject , and use the same mail address that we have send to. Please accept our apologies 
for any inconvenience caused! 
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