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Butter mixing and kneading machine / Buttermisch- und Knetmaschine /
Machine a mélanger et pétrir le beurre / Boter mix- en kneedmachine /

Maquina mezcladoray amasadora de mantequilla / MawwvHa gns
CMeluMBaHUsA U BbIMELLMBAHMA Macna

Offer number 1 24-38-03

Make : Simon Freres

Type : Contimalax KART 1140
Capacity : 10.000 kg per hour
Serial number o 1137

Year of manufacturing . 1987

Power : Main motor: 55 kW
Dimensions (I xw x h) : 480 x 180 x 270 cm
Weight : +3.000 kg
Condition of the machine : Good

Location : The Netherlands
Terms of delivery : FCA

N I/
IN

Butter mixing and kneading machine with 2 sections. Section 1: for vacuum, section 2: for
injection of culture or water. Feeding of the machine by a butter reworker. This machine has
the possibility of precisely adjusting the moisture content by injection culture or brine water,
or blending 2 different butters from 2 different reworkers. Vacuum working to reduce the air
content. Useable for working / softening and blending any product with a consistency similar
to that of butter. Complete with all piping, framework and round, open return vat.

Buttermisch- und Knetmaschine mit 2 Abschnitten. Abschnitt 1: fir Vakuum, Abschnitt 2: fir
die Injektion von Kulturen oder Wasser. Zufihrung der Maschine durch einen Butter
Reworker. Diese Maschine hat die Mdoglichkeit, den Feuchtigkeitsgehalt durch
Injektionskultur oder Salzwasser prézise einzustellen oder 2 verschiedene Butter von 2
verschiedenen Butter Reworker zu mischen. Vakuum arbeiten, um den Luftgehalt zu
reduzieren. Geeignet zum Bearbeiten / Erweichen und Mischen von Produkten mit einer
ahnlichen Konsistenz wie Butter. Komplett mit allen Rohrleitungen, Rahmen und runden,
offenen Rucklaufbehéltern.

Machine & mélanger et pétrir le beurre avec 2 sections. Section 1: pour le vide, section 2:
pour l'injection de culture ou d'eau. Alimentation de la machine par un réparateur de beurre.
Cette machine a la possibilité d'ajuster avec précision la teneur en humidité par culture
d'injection ou eau salée, ou de mélanger 2 beurres différents de 2 retravailleurs différents.
Travail sous vide pour réduire la teneur en air. Utilisable pour travailler / adoucir et mélanger
tout produit avec une consistance similaire a celle du beurre. Complet avec tous les tuyaux,
le cadre et la cuve de retour ouverte et ronde.

Boter mix- en kneedmachine met 2 secties. Sectie 1: voor vaculim, sectie 2: voor injectie van
cultuur of water. Productinvoer door een boter bewerker. De machine heeft de mogelijkheid
om het vochtgehalte nauwkeurig aan te passen door injectie van cultuur of pekelwater,
daarnaast kan die 2 verschillende boters mengen van 2 verschillende boter bewerkers. Werkt
onder vaculm om het luchtgehalte te verminderen. Bruikbaar om elk product te kneden en
mengen met een vergelijkbare consistentie als boter. Compleet met alle leidingen, frames en
een ronde, open retourbak.

Magquina mezcladora y amasadora de mantequilla con 2 secciones. Seccion 1: para vacio,
seccion 2: para inyeccién de cultivo o agua. Alimentacién de la maquina por un retrabajador
de mantequilla. Esta maquina tiene la posibilidad de ajustar con precision el contenido de



http://www.useddairyequipment.com/
http://www.useddairyequipment.com/En
http://www.useddairyequipment.com/Du
http://www.useddairyequipment.com/Fr
http://www.useddairyequipment.com/Nl
http://www.useddairyequipment.com/Sp

humedad mediante cultivo de inyeccion o agua de salmuera, o mezclar 2 mantequillas
diferentes de 2 reelaboradores diferentes. Aspirar para reducir el contenido de aire. Utilizable
para trabajar / suavizar y mezclar cualquier producto con una consistencia similar a la de la
mantequilla. Completo con todas las tuberias, armazoén y tanque de retorno redondo y
abierto.

MaluvHa ons cMelunBaHns 1 BbiMellBaHus macna ¢ 2 cekuusamu. Cekuus 1: ansa sakyyma,
cekuma 2: Ans MHXeKUUM KynbTypbl Unu Bodpl. Mogaya oT peBopkeka. dTa MallMHa uMeeT
BO3MOXXHOCTb TOYHOI PETYSIMPOBKM COAEPKaHMS BNary ¢ NOMOLLbH UHXKEKLIMK KyNbTypbl UK
paccora WUnu cMeLuvBaHus OBYX pasHbiX Macen OT ABYX pasHbiX peBopKepoB. Bakyym ans
4yTOObl YMEHbLLUMTL COAepXKaHue Bo3ayxa. Mcnonbayetca Ans obpaboTku / pasmsryeHuns u
cMeLuMBaHus ntoboro NpoAykTa ¢ KOHCUCTEHUMEN, aHAMNOMMYHOM KOHCUCTEHLIMUN CIMBOYHOTO
macna. B komnnekte co Bcemu TpybGonpoBogamu, paMkaMu M KPYrfbIMU OTKPbITbIMM
BO3BpaTHbIMWN YaHaMmW.

For more information check our website: www.useddairyequipment.com
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