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Small cream pasteurisation unit / Kleine Sahnepasteurisierungsanlage / Mini
unité de pasteurisation de creme/ compacte roompasteurisatie-eenheid /
Pequefia unidad de pasteurizacion de nata / Manbin 6nok nactepusaumm

CINMNBOK
Offer number 1 24-49-02
Make : C.van ‘tRiet
Type : Small cream pasteurisation unit
Capacity . 55 liter
Serial number : 9710000114
Year of manufacturing ;1997
Power . heating element 9 kW
Total dimensions (I xwx h) 1 220x120x190 (Ixwxh) cm.
Weight © 522 kg'’s
Condition of the machine : Good
Location . the Netherlands
Terms of delivery : FCA

This cream pasteurization unit is suitable for producing pasteurized cream on a small scale.
For heating and cooling, mounted on stainless steel skid, mobile on wheels. Kettle 55 liter,
with agitator, double jacketed for water circulation and insulated, with heating element 9 kW.
Plate heatexchanger as cooler (Schmidt Sigma 7 NCN). Water buffer. A lobe productpump
(three lobes) to pump the cream through the cooler, and 2 hotwater circulation pumps and
electric boiler. Can be combined with a standard 100 liter churn (C. Van het ‘t Riet) All
controls with temperature controllers and frequency drives are already in this

unit. Documentation in Dutch available, operational manual and electrical diagrams.
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Diese Sahnepasteurisierungsanlage eignet sich fur die Herstellung pasteurisierter Sahne im
kleinen Mal3stab. Zum Heizen und Kihlen. Auf einem Edelstahlgestell montiert, mobil auf
Radern. Kessel 55 Liter. Mit Ruhrwerk, doppelwandig fur Wasserzirkulation und isoliert, mit
Heizelement 9 kW. Plattenwarmetauscher als Kihler (Schmidt Sigma 7 NCN). Wasserpuffer
B beheizbar. Eine Drehkolbenproduktpumpe (drei Drehkolben) zum Pumpen der Sahne durch
den Kihler und 2 Warmwasserzirkulationspumpen und Elektrokessel. Kann mit einer
Standard-100-Liter-Knetmaschine (C. Van het ‘t Riet) kombiniert werden. Alle Steuerungen
mit Temperaturreglern und Frequenzantrieben sind bereits in dieser Anlage vorhanden.
Dokumentation auf Niederlandisch verfligbar, Betriebshandbuch und Schaltplane.

Cette unité de pasteurisation de créme est adaptée a la production de creme pasteurisée a
petite échelle. pour le chauffage et le refroidissement, montée sur un patin en acier
inoxydable, mobile sur roues. Marmite de 55 litres. avec agitateur, a double enveloppe pour
la circulation de l'eau et isolée, avec élément chauffant de 9 kW. Echangeur de chaleur &

T plagues comme refroidisseur (Schmidt Sigma 7 NCN). Tampon d'eau chauffable. Une pompe
a lobes (trois lobes) pour pomper la creme a travers le refroidisseur, et 2 pompes de
circulation d'eau chaude et une chaudiére électrique. Peut étre combinée avec une baratte
standard de 100 litres (C. Van het ‘t Riet). Toutes les commandes avec régulateurs de
température et variateurs de fréquence sont déja dans cette unité. Documentation en
néerlandais disponible, manuel d'utilisation et schémas électriques.

Deze roompasteurisatie-unit is geschikt voor het produceren van gepasteuriseerde room op
kleine schaal. voor verwarmen en koelen, Gemonteerd op roestvrijstalen skid, verrijdbaar op
wielen. Ketel 55 liter. met roerwerk, dubbelwandig voor watercirculatie en geisoleerd, met
verwarmingselement 9 kW. Platenwarmtewisselaar als koeler (Schmidt Sigma 7 NCN).
Waterbuffer verwarmbaar. Een lobbenproductpomp (drie lobben) om de room door de koeler
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te pompen, en 2 x warmwatercirculatiepompen en elektrische boiler. Kan worden
gecombineerd met een standaard 100 liter karn (C. Van het ‘t Riet). Alle regelingen met
temperatuurregelaars en frequentieregelaars zijn al in deze unit aanwezig. Documentatie in
het Nederlands beschikbaar, bedieningshandleiding en elektrische schema's.

Esta unidad de pasteurizacion de nata es adecuada para producir nata pasteurizada a
pequefa escala. Para calentar y enfriar, montada sobre patin de acero inoxidable, movil
sobre ruedas. Marmita de 55 litros. con agitador, con doble camisa para circulacion de agua
y aislada, con elemento calefactor de 9 kW. Intercambiador de calor de placas como enfriador
(Schmidt Sigma 7 NCN). Tampdn de agua calentable. Una bomba de producto lobular (tres
I6bulos) para bombear la nata a través del enfriador, y 2 bombas de circulacién de agua
caliente y caldera eléctrica. Se puede combinar con una mantequera estandar de 100 litros
(C. Van het ‘t Riet). Todos los controles con controladores de temperatura y variadores de
frecuencia ya estan en esta unidad. Documentacién disponible en holandés, manual de
instrucciones y diagramas eléctricos.

OTa ycTaHOBKa nacrtepu3auuu CnNMBOK NOOAXOAUT ANA NPOM3BOACTBA NacTEPU30BaHHbIX
CNMBOK B HebonbLUMX MacwTabax. Ans Harpesa M OXNaXKa4eHUs, yCTaHOBIEHA Ha canaskax
M3 HepXaBelolen cranu, nepedswxkHas Ha konecax. Koten 55 nuTpoB. ¢ Meluankowm,
OBOMHON pyballukon Anga UupKynauum Boabl 1 U30NSLMEN, C HarpeBaTenbHbIM anieMeHTom 9
kBT. MNnactuHyatbin TennoobmeHHUK B kadvecTBe oxnagutensa (Schmidt Sigma 7 NCN).
BoagsHon 6ydhep ¢ nogorpeBom. KynaykoBbll Hacoc AN npoAykta (Tpu Kynadka) ans
nepekauvMBaHns CIMBOK Yepes3 OxnaauTenb, a Takke 2 Hacoca LMpKynsunm ropsiueit Boabl U
anekTpudeckui Goninep. MoxeT koMOMHMpoBaTbCsi €O cTaHgapTHon 100-nuTpoBoOK
macrnobonkon («C. Van het Riet») (Bce anemeHTbl ynpaBneHwWss € perynatopamu
TemnepaTtypbl U 4acTOTHbBIMW NPUBOOAMU YXE MMEKTCA B 3TOM ycTponcTse). JocTynHa
AOKYMEHTaLMsa Ha ronnaHAcKoM S3blKe, PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTauuyM U anekTpuyeckme
CXEMb.

For more information check our website: www.useddairyequipment.com
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