Useddairyequipment

Cheese pressing line Euroblock / Kasepressanlage Euroblock / Presse a
fromage de forme Eurobloc / Kaasperslijn Euroblock / Prensa de queso
formato Euroblock / JluHua npeccoBaHus cbipa Euroblock

Offer number . 21-45-02

Make . Klokslag

Type : T-64

Capacity : 3.000 kg up to 4.500 kg per hour

Type of cheese : Gouda, Edam, goat, lowfat, maasdam,
cagliata or other semi hard cheeses

Serial number : 2000016

Year of manufacturing ;2001

Dimensions (I xw x h) . Full lay out available on request

Condition of the machine . Excellent

Location . The Netherlands. Can be visited on request

Terms of delivery . FCA

Price in the condition “as is” : EUR 900.000,-

Cheese pressing line, Standard size, Euroblock 15kg (size:30x50x10cm). The line is
located in the Netherlands and was in production until the 1st of October 2020. Full
automatic pressing system. Existing out of: 5 Cheese presses with 144 moulds each (26
lines x 4 moulds). Including 820 microperforated moulds and lids (make Laude) and 600
extra lids. After pressing there is an automatic handling system: Cover taking - mould
turning — cheese outblow device - cheese weighing, cheese conveyor, mould cleaning
tunnel with steps: preclean-clean(heated)-flush-afterrince- desinfect with an exhaust fan, 3

== circulation pumps, plate heatexchanger steam/hotwater, filters, valves, sensors and
interconnecting piping. Second time mould turning and transport the covers and placing
back on the mould. Including a mould storage system with automatic stacking and
destacking. All 820 moulds are in the storage during cleaning of the press. The cheese
press area has its own CIP unit with 3 tanks of 8.000, 8.000 and 3.000 liter and feed and
return pumps. The Klokslag pressing system is controlled by Siemens S7 PLC system with
Siemens OP and is well documented. Including all pumps, valves, sensors, cables and part
of the piping (where possible to dismantle). Flowcharts, lay-outs, electric schemes,
operating and parts manuals, software are all available on request.

I Kasepresse, StandardgrofRe, Euroblock 15kg (Grofe:30x50x10cm). Die Anlage befindet
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sich in den Niederlanden und war bis zum 1. Oktober 2020 in Produktion.
Vollautomatisches Presssystem. Bestehend aus: 5 Késepressen mit je 144 Formen (26
Bahnen x 4 Formen). Inklusive 820 mikroperforierte Formen und Deckel (Fabrikat Laude)
und 600 zusatzliche Deckel. Nach dem Pressen gibt es ein automatisches Handhabungs-
system: Deckelentnahme - Formenwende - Késeausblasvorrichtung - Kasewiegung, Kése-
forderband, Formenreinigungstunnel mit Stufen: Vorreinigen-Reinigen(beheizt)-Spilen-
Nachreinigen-Desinfizieren mit Absauggeblase, 3 Umwalzpumpen, Plattenwarmetauscher
Dampf/HeiBwasser, Filter, Ventile, Sensoren und Verbindungsleitungen. Zweites drehen
der Formen und Transport der Abdeckungen zuriick auf die Formen. Inklusive Formenlager
mit automatischer Stapelung und Entstapelung. Alle 820 Formen befinden sich wahrend der
Reinigung der Presse im Lager. Der Kasepressenbereich verfligt Uber eine eigene CIP-
Anlage mit 3 Tanks von 8.000, 8.000 und 3.000 Liter sowie Zu- und Ricklaufpumpen. Das
Klokslag Presssystem wird vom Siemens S7 SPS-System mit Siemens OP gesteuert und
ist gut dokumentiert. Einschlie3lich aller Pumpen, Ventile, Sensoren, Kabel und eines Teils
der Verrohrung (wo mdglich demontiert). Flussdiagramme, Layouts, Elektroplane, Betriebs-
und Teilehandbticher, Software sind auf Anfrage erhéltlich.

Ligne de pressage de fromage, taille standard, Euroblock 15kg (taille:30x50x10cm). La
ligne est située aux Pays-Bas et était en production jusqu'au ler octobre 2020. Systéme de
pressage entierement automatique. Existant sur : 5 Presses a fromage de 144 moules
chacune (26 lignes x 4 moules). Comprenant 820 moules et couvercles microperforés
(marque Laude) et 600 couvercles supplémentaires. Aprés pressage, il y a un systeme de
manipulation automatique : Prise de couverture - retournement de moule - dispositif de
soufflage de fromage - pesage de fromage, convoyeur de fromage, tunnel de nettoyage de
moule avec étapes : prénettoyage-nettoyage (chauffé)-ringage-aprés ringage-désinfection
avec un ventilateur d'extraction, 3 circulations pompes, échangeur a plaques vapeur/eau
chaude, filtres, vannes, capteurs et tuyauterie d'interconnexion. Deuxiéme tournant de
moules et transportant les couvercles et replacant sur le moule. Y compris un systéme de
stockage de moules avec empilage et dépilage automatique. Tous les 820 moules sont
dans le stockage pendant le nettoyage de la presse. La zone de presse a fromage dispose
de sa propre unité CIP avec 3 réservoirs de 8.000, 8.000 et 3.000 litres et des pompes
d'alimentation et de retour. Le systéeme de pressage Klokslag est contrdlé par le systéme
PLC Siemens S7 avec Siemens OP et est bien documenté. Y compris toutes les pompes,
vannes, capteurs, cables et une partie de la tuyauterie (si possible a démonter). Les
organigrammes, les schémas, les schémas électriques, les manuels d'utilisation et de
piéces, les logiciels sont tous disponibles sur demande.

Kaasperslijn. Standaard maat, Euroblock 15kg (afmeting: 30x50x10cm). De lijnh staat in
Nederland en was tot 1 oktober 2020 in productie. Volautomatisch perssysteem. bestaande
uit: 5 kaaspersen met elk 144 vormen. Inclusief 820 microgeperforeerde Laude-vormen. Na
het persen is er een automatische deksel afname - vorm draaien — kaas uitblazen — wegen
— uitvoerband naar de pekel voor de kaas en de vormen gaan verder in de vormwastunnel
(met filters, afzuig ventilator, 3 circulatie pompen, doseerpomp en warmtewisselaar voor
verwarming, 4 stappen, reinigen, af- en naspoel en desinfectie), terug draaien vormen na
wassen en terug naar de vulmachine. Inclusief kaasvormopslagsysteem met automatisch
ontstapel en stapel systeem. Alle 820 vormen bevinden zich in de kaasvormenopslag
tijdens het reinigen van de pers. De kaaspersruimte heeft een eigen CIP-unit met 3 tanks
van 8.000, 8.000 en 3.000 liter inclusief aanvoer- en afvoerpompen. Een flush / spray
heetwatertank van 2.000ltr. De Klokslag perslijn wordt aangestuurd door een Siemens S7
PLC’s met een eigen Scada-systeem. De lijn is goed gedocumenteerd. Inclusief de CIP
retour pompen, kleppen, sensoren, kabels en een deel van het leidingwerk (waar mogelijk
te  demonteren). PID’s, lay-outs, elektrische schema's, bedienings- en
onderdelenhandleidingen, software zijn allemaal op aanvraag verkrijgbaar.

Linea de prensado de queso, tamafo estandar, Euroblock 15kg (tamafio: 30x50x10cm). La
linea esta ubicada en los Paises Bajos y estuvo en produccion hasta el 1 de octubre de
2020. Sistema de prensado completamente automatico. Existente en: 5 Prensas de queso
con 144 moldes cada una (26 lineas x 4 moldes). Incluye 820 moldes y tapas
microperforadas (marca Laude) y 600 tapas extra. Después del prensado hay un sistema
de manejo automatico: Tomar tapas - volteo de moldes - dispositivo de soplado de queso -
pesaje de queso, transportador de queso, tunel de limpieza de moldes con pasos: pre-
limpieza - limpieza (calentada) — enjuague - desinfectar con un ventilador de extraccion, 3
bombas de circulacion, intercambiador de calor de placas vapor / agua caliente, filtros,
vélvulas, sensores y tuberia de interconexién. Segundo giro de molde y transportando las
tapas y colocandolas de nuevo en el molde. Incluye un sistema de almacenamiento de
moldes con apilado y desapilado automético. Los 820 moldes estdn almacenados durante
la limpieza de la prensa. El 4rea de prensa de queso tiene su propia unidad CIP con 3
tanques de 8.000, 8.000 y 3.000 litros y bombas de alimentacion y retorno. El sistema de
prensado Klokslag esté controlado por el sistema PLC Siemens S7 con Siemens OP y estd
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bien documentado. Incluidas todas las bombas, valvulas, sensores, cables y parte de la
tuberia (cuando sea posible desmontar). Los diagramas de flujo, los disefios, los esquemas
eléctricos, los manuales de funcionamiento y de piezas, el software estan disponibles a
pedido.

JInHua npeccoBaHus cbipa, CtangapTHbIM pa3mep, EBpobnok 15kr (pasmep: 30x50x10cm).
JInHua pacnonoxeHa B HnagepnaHgax n Haxogmnace B npoussoacTtee Ao 1 oktabpsa 2020
roga. lNonHocTbI0 aBTOMaTU4eckas cuctema npeccoBaHus. B Hanmuuu: 5 npeccoB ans
coipa no 144 npecc-opmbl (26 numHMM no 4 npecc-dopmbl). Bkniovas 820
MUKponepdoprpoBaHHbIX hopM 1 Kpbiwek (nponssoacTsa Laude) n 600 AONOMHUTENBHBIX
Kpbiwek. [locne npeccoBaHus MMeeTcd aBToMaTtudeckass cuctemMa obpaboTku: cHATME
KPbILWKK - nepeBopayvvBaHue hopMbl - YCTPONUCTBO BblAyBa Cbipa - B3BeLUMBaHWE Cblpa,
KOHBeWep AN cbipa, TYHHEerNb OYUCTKM (POpMbl C 3Tanamu: npenBapuTernibHas O4YUCTKa-
ounctka (C nogorpeBOM) -NMPOMbIBKA-Nocnegywolee npombiBaHWe-Ae3nHpeKuna ¢
MOMOLLBID  BBbITSDKHOIO  BEHTUNATOpPa, 3 LUUPKYNAUMWM  HacoCbl, NracTMHYaTbIn
TennoobMeHHUK napa / ropayen BoAbl, pUMbTPbI, KnanaHbl, JAaTYMKU U COEANHUTENbHbIE
Tpybonposoabl. BTopon pa3 nepesopauvMBaem OpMy, TPaAHCNOPTUPYEM KPbILIKA U
yCTaHaBnMBaem obpatHoO Ha ¢opmy. Bknwouasa cuctemy xpaHeHuss dopm €
aBToMaTmyeckum wtabenuposaHuem u wtabenuposaHuem. Bece 820 cbopm Haxoadatca Ha
cknaje BO BPeMS OYUCTKM npecca. B uexe npecca ons cbipa ectb COGCTBEHHAs yCTaHOBKA
CIP ¢ 3 pesepsyapamu rno 8000, 8.000 1 3.000 nutpos, a Takke nogarmoLiMm N BO3BPaTHbIM
Hacocamu. Cuctema npeccoBaHusa Klokslag ynpaensietcsa cuctemon Siemens S7 PLC ¢
Siemens OP un xopowo A0KyMeHTMpoBaHa. Bkniovas Bce Hacochbl, knanaHbl, OaTyYuKu,
kabenu n yactb TpybonpoBoAoB (rAe BO3MOXHO AEMOHTMpOBaThb). Brnok-cxembl, cxewmsl,
3ANeKTpUYEeCcKne Cxembl, PYKOBOACTBA NO 3KCnnyaTauunm W 3anyactam, nporpaMmmHoe
obecneyeHue - Bce 9TO AOCTYMHO MO 3anpocy.

For more information check our website: www.useddairyeqguipment.com
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