Useddairyequipment

Mozarella line / Mozzarella-Linie / Ligne Mozzarella /
Mozarella lijn / linea de muzzarella / iluuna mouapenna

Offer number : 22-19-02

Make : Dima

Type . DMO06-S . DM1232/CIP : DM61-1600
Drainer Cooker moulder

Capacity . Fresh mozarella: up to 2.500lbs/h = 1.100kg/h
Mozzarella logs: up to 4.500lbs/h = 2.000kg/h

Serial number : 1407030 ;1407031 ;1407032

Year of manufacturing . 2014 . 2014 ;2014

Power : All USA standards

Dimensions (I xw x h) . lay-out of each machine of the line available

Condition of the machine . Excellent . Excellent . Excellent

Location . USA, Ashville, close to Buffalo, state NY.

Terms of delivery o EXW
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Complete Mozarella line. The line is existing out of 5 items: #1 Whey Drainage and Curd
Transfer Machine. Fully automatic system. CIP cleanable. Including pump and valves.
== Hourly production rate: up to max 15.000 gals/hour (56.800 liter per hour) of curd / whey
mixture input. #2 Pre-Cooking and Cooking-Stretching Machine. Continuous and constant
working process and complete CIP cleanable. Automatic control of the temperature of the
cooking water (hot water system). Hourly production rate: adjustable from 1.000 up to 5.500
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Ibs/hour ( from 500kg up to 2.500 kg per hour). All product areas are Teflon coated to avoid
sticking of the product on the stainless steel parts.

#3 Automatic Moulding and Pre-Cooling Carousel Machine. Currently 3 formats with
moulding heads diameter 16mtr available: Log 2.268gr/5.0Ibs dimensions: 81.3x94x280mm.
Log 454gr/llbs dimensions:  81,3x94x56mm. Log 227gr/0.5lbs  dimensions:
63.5x44.5x76mm. Product range: squared (brick size) or cylindrical shape of different sizes
and weight from 100g up to 5kg possible with extra moulding heads. Production capacity:
from 1.000 up to 5.000 kg depending on the product size and time the product is kept in the
pre-cooled moulding head. All product parts are Teflon coated to avoid sticking of the
product. The moulding carrousel is complete CIP cleanbe. 4# Pre cooling brine floating tank
model: LR with CIP, Covers and Discharge Conveyor. #5 Cooling brining floating tank with
Circulating Pump and exit Conveyor. The line is barely used and therefore in excellent
condition. Fittings: tri-clamp, machine to USA standards. All original documentation
available.

Komplette Mozarella-Linie. Die Linie besteht aus 5 Artikeln: Nr. 1 Molkeentwésserungs- und
Quarktransfermaschine. Vollautomatisches System. CIP-reinigbar. Einschlie3lich Pumpe
und Ventile. Stindliche Produktionsrate: bis zu max. 15.000 Gallonen/Stunde (56.800 Liter
pro Stunde) Quark-Molke-Mischung. #2 Vorkoch- und Koch-Streckmaschine.
Kontinuierlicher und konstanter Arbeitsprozess und komplett CIP-reinigbar. Automatische
Regelung der Temperatur des Kochwassers (HeiBwassersystem). Stundenleistung:
einstellbar von 1.000 bis 5.500 Ibs/Stunde (von 500 kg bis 2.500 kg pro Stunde). Alle
Produktbereiche sind teflonbeschichtet, um ein Anhaften des Produkts an den
Edelstahlteilen zu vermeiden.

Nr. 3 Automatische Form- und Vorkihlkarussellmaschine. Aktuell 3 Formate mit
Formkopfen Durchmesser 16mtr verfugbar: Stamm 2.268gr/5.0lbs Abmessungen:
81.3x94x280mm. Baumstamm 454gr/1lbs Abmessungen: 81,3x94x56mm. Scheit 227 g/0,5
Ibs Abmessungen: 63,5 x 44,5 x 76 mm. Produktsortiment: quadratisch (Ziegelgréf3e) oder
zylindrische Form in verschiedenen GrofRen und Gewichten von 100 g bis 5 kg mit
zusatzlichen Formkdpfen mdoglich. Produktionskapazitat: von 1.000 bis 5.000 kg je nach
ProduktgrofRe und Verweildauer des Produkts im vorgekihlten Formkopf. Alle Produktteile
sind teflonbeschichtet, um ein Anhaften des Produkts zu vermeiden. Das Formkarussell ist
komplett CIP cleanbe. 4 # Vorkihlsole-Schwimmtankmodell: LR mit CIP, Abdeckungen und
Austragsforderer. #5 Schwimmender Tank mit Kihlsalzlosung mit Umwéalzpumpe und
Ausgangsforderer. Die Leine ist kaum benutzt und daher in sehr gutem Zustand.
Beschlage: Tri-Clamp, Maschine nach USA-Norm. Alle Originalunterlagen vorhanden.

Ligne compléte Mozarella. La ligne est composée de 5 articles : #1 Machine de drainage de
lactosérum et de transfert de caillé. Systeme entierement automatique. CIP nettoyable. Y
compris la pompe et les vannes. Taux de production horaire : jusqu'a 15 000 gals/heure
(56 800 litres par heure) maximum d'entrée de mélange caillé/sérum. # 2 Machine de pré-
cuisson et de cuisson-étirage. Processus de travail continu et constant et nettoyage CIP
complet. Contr6le automatique de la température de l'eau de cuisson (systéme d'eau
chaude). Taux de production horaire : réglable de 1 000 a 5 500 Ibs/heure (de 500 kg a
2 500 kg par heure). Toutes les zones du produit sont recouvertes de téflon pour éviter le
collage du produit sur les piéces en acier inoxydable.

#3 Machine automatique de carrousel de moulage et de pré-refroidissement. Actuellement
3 formats avec tétes de moulage diamétre 16mtr disponibles : Log 2.268gr/5.0lbs
dimensions : 81.3x94x280mm. Bdche 454gr/llbs dimensions : 81,3x94x56mm. Blche
227gr/0.5lbs dimensions : 63.5x44.5x76mm. Gamme de produits : forme carrée (taille de
brique) ou cylindrique de différentes tailles et poids de 100 g a 5 kg possible avec des tétes
de moulage supplémentaires. Capacité de production : de 1 000 a 5 000 kg en fonction de
la taille du produit et du temps de maintien du produit dans la téte de moulage pré-refroidie.
Toutes les piéces du produit sont recouvertes de téflon pour éviter que le produit ne colle.
Le carrousel de moulage est entiéerement nettoyé CIP. 4 # Modéle de réservoir flottant de
saumure de pré-refroidissement : LR avec CIP, couvercles et convoyeur de décharge. #5
Réservoir flottant de saumurage de refroidissement avec pompe de circulation et convoyeur
de sortie. La ligne est a peine utilisée et donc en excellent état. Raccords : tri-clamp,
machine aux normes USA. Toute la documentation originale disponible.

Mozarella-lijn. De lijn bestaat uit 5 delen: #1 Wei drainage en wrongel transfer Machine.
Volledig automatisch systeem. CIP reinigbaar. Inclusief pomp en kleppen.
Productiesnelheid per uur: tot max. 15.000 gals/uur (56.800 liter per uur) invoer van
wrongel/wei-mengsel. #2 Voorkook- en kookrekmachine. Continue en constant proces en
volledig CIP reinigbaar. Automatische regeling van de temperatuur van het te koken water
(heetwatersysteem). Productiesnelheid: instelbaar van 1.000 tot 5.500 Ibs/uur (van 500kg
tot 2.500 kg per uur). Alle productgebieden zijn voorzien van een Teflon-coating om te
voorkomen dat het product aan de roestvrijstalen onderdelen blijft kleven.

#3 Automatische vorm- en voorkoelcarrouselmachine. Momenteel 3 formaten met
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vormkoppen, diameter 16mtr beschikbaar: Log 2.268gr/5.0lbs  afmetingen:
81,3x94x280mm. Afmetingen houtblok 454gr/1lbs: 81,3x94x56mm. Afmetingen houtblok
227gr/0.5lbs: 63.5x44.5x76mm. Product range: vierkante of cilindrische vorm van
verschillende maten en gewichten van 100g tot 5kg mogelijk met extra vormkoppen.
Productiecapaciteit: van 1.000 tot 5.000 kg afhankelijk van de productgrootte en tijd dat het
product in de voorgekoelde vormkop wordt bewaard. Alle productonderdelen zijn voorzien
van een Teflon-coating om plakken van het product te voorkomen. De vormcarrousel is
compleet CIP reinigbaar. 4# Pre-koeling pekel drijvende tankmodel: LR met CIP, deksels en
afvoertransporteur. #5 Koelen pekel drijvende tank met circulatiepomp en
uitgangstransportband. De lijn is nauwelijks gebruikt en dus in uitstekende staat. Fittingen:
tri-clamp, machine volgens Amerikaanse normen. Alle originele documentatie aanwezig.

Linea completa de Mozarella. La linea existe de 5 articulos: Maquina de transferencia de
cuajada y drenaje de suero n.° 1. Sistema totalmente automatico. CIP limpiable. Incluye
bomba y valvulas. Tasa de produccién por hora: hasta un maximo de 15.000 gal/hora
(56.800 litros por hora) de entrada de mezcla de cuajada/suero. #2 Maquina de Precoccion
y Coccién-Estiramiento. Proceso de trabajo continuo y constante y limpieza CIP completa.
Control automatico de la temperatura del agua de coccion (sistema de agua caliente). Tasa
de produccién horaria: ajustable desde 1.000 hasta 5.500 Ibs/hora (desde 500 kg hasta
2.500 kg por hora). Todas las areas del producto estan recubiertas de teflon para evitar que
el producto se pegue en las partes de acero inoxidable.

#3 Maquina de carrusel de moldeo automatico y preenfriamiento. Actualmente 3 formatos
con cabezas moldeadoras diametro 16mtr disponibles: Log 2.268gr/5.0lbs dimensiones:
81.3x94x280mm. Tronco 454gr/llbs dimensiones: 81,3x94x56mm. Tronco 227gr/0.5lbs
dimensiones: 63.5x44.5x76mm. Gama de productos: forma cuadrada (tamafio ladrillo) o
cilindrica de diferentes tamafios y pesos desde 100 g hasta 5 kg posible con cabezales de
moldeo adicionales. Capacidad de produccion: desde 1.000 hasta 5.000 kg dependiendo
del tamafio del producto y tiempo de permanencia del producto en el cabezal de moldeo
preenfriado. Todas las partes del producto estan recubiertas de teflon para evitar que el
producto se pegue. El carrusel de moldeo estd completamente limpio CIP. Modelo de
tanque flotante de salmuera de preenfriamiento 4#: LR con CIP, cubiertas y transportador
de descarga. #5 Tanque flotante de salmuera de enfriamiento con bomba de circulacién y
transportador de salida. La linea apenas se usa y, por lo tanto, esta en excelentes
condiciones. Conexiones: tri-clamp, maquina segun los estandares de EE. UU. Toda la
documentacién original disponible.

MonHasa nuHenka Mouapenna. JInHua coctonT n3 5 HaMmeHoBaHUI: #1 MallMHa ons cnvea
CbIBOPOTKM WM nepekaykn TeBopora. [onHocTblo aBTOMaTuyeckaa cuctema. Bo3moxHOCTb
CIP-ouncTkn. Bkntovast Hacoc M knanadbl. MovacoBasd npoussoguTenbHocTb: Ao 15 000
rannoHos/yac (56 800 nuTpoB B 4Yac) nogadn cMecu TBOpOr/cbiBOpoTka. #2 MawwuHa gns
npeaBapuUTeNbHOW Bapku W BapKU-pacTshKKW. HenpepbiBHbIN M NOCTOSAHHBLIN  pabo4mn
npouecc M nonHas o4yuctka CIP. ABTOMaTU4eCKUA KOHTPONb Temnepartypbl BoAbl AnS
NPUroToBNEHNst N (cuctema ropsiyero BOAOCHabxeHuns). Movacosas
npon3BoaMTENBHOCTL: perynupyemas ot 1000 go 5500 dyHToB/Hac (o1 500 kr go 2500 kr B
yac). Bce noBepxHOCTU MNpoAyKTa MMEKT TedroHOBOE MOKPbITME, YTOObI NPOAYKT He
npununan K getansaMm U3 HepXxaBeroLLen ctanu.

#3 ABTOMaTMyeckasd KapycenbHad MaluHa And OpMOBaHUA W npeasapuTenbHOro
oxnaxaeHusi. B HacTosiwlee Bpemsa AocTynHbl 3 opmata HOPMOBOYHBLIX [OMOBOK
anametpom 16 m: bpesBHo 2,268 /5,0 dyHTa, pa3mepsbl: 81,3x94x280 mm. bpesHo 454 r/1
dyHT, pasmepbl: 81,3x94x56 Mm. BpeBHo 227 r/0,5 dyHTa, pasmepbl: 63,5x44,5x76 MMm.
AccopTUMEHT npoaykumn: kBagpatHas (pasmep kupnuya) unu umnuHapuydeckas copma
pasnunyHbIX pasmMepoB M Beca oT 100 r go 5 kr BO3MOXHA C AOMNOSHUTEMBbHbLIMU
dopmoBOYHLIMK rorioBkamu. [MpomnsBoacteeHHas MowHocTb: oT 1.000 go 5.000 kr B
3aBNCUMOCTM OT pasMepa U3genusa M BPEMEHU BbIAEPXKKM U3OEeNnus B NpeaBapuUTENbHO
OXNaxgeHHon dopMoBOYHOM ronoBke. Bce pgetanu wmsgenus mMmeroT TedroHOBOE
MOKpbITUE, YTOObI M3bexaTtb npununaHns nsgenuna. PopmMoBoyvHas Kapycernb MOMHOCTbIO
ounwaetca CIP. 4 # Mopgenb nnaBalowero pesepeyapa Ans npeaBapuTenbHOro
oxnaxpgeHunsa paccona: LR ¢ 06e3pa3bopHO MOWMKOMW, KpbiWKaMU W pa3rpy30YHbLIM
koHBenepom. Ne5 Oxnaxpatolias nnaByvass eMKOCTb ANS paccona C LMPKYNALUMOHHBLIM
HacOCOM U BbIXOOHbIM KOHBeVepoM. JIMHWS npakTU4ecku He ucnonb3oBanacb, NO3TOMY B
OTMIMYHOM COCTOSHUKN. DypHUTYpa: TPOMHOW 3axmm, cTaHok no crtaHgaptam CLIA. B
Hanu4MM BCs opuUrnHanbHasa AOKYMeHTaLus.

For more information check our website: www.useddairyeqguipment.com
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