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Mozzarella stretcher / Mozzarella-Formmaschine / Machine à mouler la 

Mozzarella /  
Mozzarella vormmachine / Moldeadora de Mozzarella / Моцарелла 

формовочная машина 
 

Offer number : 24-29-02 
Make : MilkyLab 
Type : COMPACT    
Capacity : 80 kg per hour 
Serial number : 00804-004 
Year of manufacturing : 2008 
Power : 13.5 kW         
Dimensions ( l x w x h ) : 136 x 88 x 177 cm 
Weight : 387 kg 
Condition of the machine : Excellent 
Location : The Netherlands 
Terms of delivery : FCA 

 

    
 

                           
  

 

 

Mozzarella stretcher moulding machine.  For small scale production or laboratory tests.  
Hopper (opening 45x30 cm) on top of twin screw cooker/stretcher where the curd is 
inserted, with a direct steam injection nozzle, temperature is controllable, the unit has a 
build in steam generator electric heated.  2 x Auger push the product into the mould wheel. 
Ball size Ø 40 mm ±  50gr. (from 5gr-200gr possible by buying extra forming parts). 
Complete with controls, Condition: excellent only used on tests. Total dimensions: 136 x 88 
x 177 (lxwxh) cm - Weight 387 kg's.   

 

 

Mozzarella-Stretcher/Kocher/Former.  Für Poduktionen in kleinem Maßstab oder 
Labortests.  Trichter (Öffnung 45 x 30 cm) auf dem Kocher mit 
Doppelschneckengetriebe/Stretcher, in den der Käsebruch eingelegt wird, mit einer 
Direktdampfeinspritzdüse, Temperatur ist steuerbar, das Gerät hat einen eingebauten 
Dampferzeuger elektrisch beheizt.  2 Schnecken schieben das Produkt in das Formrad. 
Kugelgröße Ø 40 mm ± 50gr. (von 5gr-200gr möglich durch ankauf Formatteilen). Komplett 
mit Bedienelementen, Zustand: ausgezeichnet, wurde nur bei Tests verwendet. 
Gesamtabmessungen: 136 x 88 x 177 (LxBxH) cm - Gewicht 387 kg 

 

 

Machine à mouler la mozzarella.  Pour la production à petite échelle ou les tests en 
laboratoire.  Trémie (ouverture 45x30 cm) sur le dessus du cuiseur/brancard à double vis 
où le caillé est inséré, avec une buse d’injection directe de vapeur, la température est 
contrôlable, l’unité dispose d’un générateur de vapeur intégré chauffé électriquement.  2 x 
vis sans fin poussent le produit dans la roue du moule. Taille de la boule Ø 40 mm ± 50gr. 
(de 5gr à 200gr possible par achteter de pieces format additionelle). Complet avec 
contrôles, État : excellent utilisé uniquement sur les tests. Dimensions totales : 136x88x177 
(lxlxh) cm - Poids 387 kg. 

 

 

Mozzarella stretcher/vormmachine. Voor kleinschalige productie of laboratoriumtests.  
Trechter (opening 45x30 cm) bovenop dubbele schroefkoker/brancard waar de wrongel in 
wordt gestoken, met een directe stoominjectienozzle, temperatuur is regelbaar, de unit 
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heeft een ingebouwde stoomgenerator elektrisch verwarmd.  2 x worm duwt het product in 
het matrijswiel. Kogelmaat Ø 40 mm ± 50gr. (van 5gr tot 200gr is mogelijk door het kopen 
van extra formaat delen). Compleet met besturing. Conditie: uitstekend alleen gebruikt bij 
tests. Totale afmetingen: 136 x 88  x177 (lxbxh) cm - Gewicht 387 kg.    

 

 

Moldeadora de mozzarella. Para producción a pequeña escala o pruebas de laboratorio.  
Tolva (apertura 45x30 cm) en la parte superior de la cocina/camilla de doble tornillo donde 
se inserta la cuajada, con una boquilla de inyección directa de vapor, la temperatura es 
controlable, la unidad tiene un generador de vapor incorporado calentado eléctricamente.  2 
x Barrena empujan el producto en la rueda del molde. Tamaño de bola Ø 40 mm ± 50gr. 
(de 5 a 200gr posible) . Completo con controles, Estado: excelente solo se usa en pruebas. 
Dimensiones totales: 136 x 88 x 177 (largo x ancho x alto) cm - Peso 387 kg's. 

 

 

Моцарелла формовочная машина. Для мелкосерийного производства или 
лабораторных испытаний.  Бункер (отверстие 45x30 см) в верхней части 
двухшнековой варки/носилки, куда вставляется сырная масса, с соплом прямого 
впрыска пара, температура регулируется, установка имеет встроенный парогенератор 
с электрическим подогревом.  2 шнека проталкивают продукт в формовочное колесо. 
Размер шара Ø 40 мм ± 50 гр. (возможна замена от 5 до 200 гр) с мощностью 13,5 кВт. 
В комплекте с элементами управления, Состояние: отличное, используется только на 
тестах. Общие размеры: 136 x 88 x 177 (ДхШхВ) см - Вес 387 кг. 

 

For more information check our website: www.useddairyequipment.com 
 

PLEASE NOTE: We do not intentionally send our offers to any unwilling recipients.  
If you have been incorrectly included in our mailing list, or do not wish to receive further offers from us,  

please reply with REMOVE as subject , and use the same mail address that we have send to. Please accept our apologies 
for any inconvenience caused! 
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