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Twin spiral cooling tunnel / Doppelspiralkihltunnel / Tunnel de
refroidissement a double spirale /
Dubbele spiraalvormige koeltunnel / Tunel de enfriamiento de doble espiral /
[BoOMHON cnUpanbHbIM OXNaXAakLWmUn TYHHEnNb

Offer number 1 22-18-01

Make . DMA Fordertechnik

Type . Heliflex-Durchlaufktihler HDK/NFA
Capacity : 10.000 pcs per hour

Serial number : 5170

Year of manufacturing ;1998

Power . Cooling capacity: 119,58 kW
Dimensions (I xwx h) : 937 x 407 x 352 cm
Condition of the machine : Good, already dismantled
Location : The Netherlands

Terms of delivery : FCA

Twin spiral cooling tunnel. Helical-cooling-system. Chain width: 225 mm. Total chain height:
73 mm. Clearance between the chain plates: 65 mm. Length of chain in the system: 611
meter. Angle of lead of the chain: 0,5°. Outer diameter of the drums: 3630 mm. Total
surface: + 137 m2. Previously used for cooling down hot fresh cream cheese in cups. Cup 1
back ground information: fresh cheese - dimensions @95x36 mm - 100 gram - throughput
= 167 tubs/min - infeed temperature 75°C - outfeed temperature 15 °C - cooling time 60
minutes. Cup 2 back ground information: fresh cheese - dimensions @95x53 mm - 170
gram - throughput 98 tubs/min - infeed temperature 75°C - outfeed temperature 15 °C -
cooling time 75 minutes. Cup 3 back ground information: fresh cheese - dimensions
125x85x50 mm - 250 gram - throughput 67 tubs/min - infeed temperature 75°C - outfeed
temperature 15 °C - cooling time 75 minutes. Bottom in - Bottom out at the spiral. Double
cup infeed system. Cabinet around the spiral tunnels. Infeed and outfeed conveyors. 2
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Cooling compressors on 1 frame (Blitzer, ammoniac). Recirculation unit, serial number
980019, year 1998, 40.000 m3/h. Cooling media: 34% Ethylen/-6/+0,0. Controls build by
Bertram Elektrotechnik, 1998, 98-09-00074, Drawing: Z6246-98. PLC Siemens S7-300.
Dimensions of the ventilator system: 937 x 581 x 352 cm. Instruction and spare parts
manual available. Including 2x spare drive works of the spirals. The cooling tunnel is
already dismantled, can be inspected on request.

Doppelspiralkiihltunnel. Helikales Kuhlsystem. Kettenbreite: 225 mm. Gesamtkettenhdhe:
73 mm. Abstand zwischen den Kettenlaschen: 65 mm. Kettenldnge im System: 611 Meter.
Steigungswinkel der Kette: 0,5°. AuBlendurchmesser der Trommeln: 3630 mm.
Gesamtflache: + 137 m2. Friher zum Abkihlen von heiRem Frischkdse in Bechern
verwendet. Becher 1 Hintergrundinformationen: Frischkédse - Abmessungen @95x36 mm -
100 Gramm - Durchsatz 167 Becher/min - Einlauftemperatur 75°C - Auslauftemperatur 15
°C - Kuhlzeit 60 Minuten. Becher 2 Hintergrundinformationen: Frischkase - Abmessungen
@95x53 mm - 170 gr - Durchlass 98 Becher/min - Einlauftemperatur 75°C -
Auslauftemperatur 15 °C - Kuhlzeit 75 Minuten. Becher 3 Hintergrundinformationen:
Frischkdse - Abmessungen 125x85x50 mm - 250 gr - Durchlass 67 Becher/min -
Einlauftemperatur 75°C - Auslauftemperatur 15 °C - Kuhlzeit 75 Minuten. Auf der Unterseite
der Spirale Zu- und Ausfuhr. Doppelbecher-Zufiihrsystem. Gehause um die Spiraltunnel.
Einlauf- und Auslaufférderer. 2 Kuhlkompressoren auf 1 Rahmen (Blitzer, Ammoniak).
Umlufteinheit, Seriennummer 980019, Baujahr 1998, 40.000 m3/h. Kihlmedien: 34 %
Ethylen/-6/+0,0. Steuerungen gebaut von Bertram Elektrotechnik, 1998, 98-09-00074,
Zeichnung: Z26246-98. SPS Siemens S7-300. Mal3e des Beatmungssystems: 937 x 581 x
352 cm. Bedienungs- und Ersatzteilhandbuch vorhanden. Inklusive 2x Ersatzantrieb der
Spiralen. Der Kihltunnel ist bereits demontiert, kann auf Wunsch besichtigt werden.

Tunnel de refroidissement a double spirale. Systéeme de refroidissement hélicoidal. Largeur
chaine : 225 mm. Hauteur totale de la chaine : 73 mm. Jeu entre les cadénes : 65 mm.
Longueur de chaine dans le systéeme : 611 meétres. Angle de pas de la chaine : 0,5°.
Diamétre extérieur des tambours : 3630 mm. Superficie totale : £ 137 m2. Auparavant
utilisé pour refroidir le fromage a la créme frais chaud dans des tasses. Gobelet 1
information de base : fromage frais - dimensions @95x36 mm - 100 grammes - débit 167
barquettes/min - température d'entrée 75°C - température de sortie 15°C - temps de
refroidissement 60 minutes. Tasse 2 informations de base : fromage frais - dimensions
@95x53 mm - 170 grammes - débit 98 barquettes/min - température d'entrée 75°C -
température de sortie 15 °C - temps de refroidissement 75 minutes. Tasse 3 informations
de base : fromage frais - dimensions 125x85x50 mm - 250 grammes - débit 67
barquettes/min - température d'entrée 75°C - température de sortie 15°C - temps de
refroidissement 75 minutes. Au bas de la spirale, I'entrée et sortie. Systeme d'alimentation
a double gobelet. Cabinet autour des tunnels en spirale. Convoyeurs d'entrée et de sortie. 2
compresseurs frigorifiques sur 1 chéssis (Blitzer, ammoniac). Unité de recirculation, numéro
de série 980019, année 1998, 40.000 m3/h. Agent de refroidissement : 34 % d'éthyléne/-
6/+0,0. Commandes construites par Bertram Elektrotechnik, 1998, 98-09-00074, Dessin :
76246-98. API Siemens S7-300. Dimensions du systéme de ventilation : 937 x 581 x 352
cm. Manuel d'instructions et de piéces de rechange disponible. Y compris 2x travaux
d'entrainement de rechange des spirales. Le tunnel de refroidissement est déja démonté,
peut étre inspecté sur demande.

Dubbele spiraalvormige koeltunnel. Spiraal-koelsysteem. Band breedte: 225 mm. Totale
bandhoogte: 73 mm. Speling tussen de bandplaten: 65 mm. Totale lengte van de band in
het systeem: 611 meter. Aanloophoek van de band: 0,5°. Buitendiameter van de trommels:
3630 mm. Totale oppervlakte: + 137 m2. Voorheen gebruikt voor het afkoelen van warme
verse roomkaas in bekers. Afvul beker 1 achtergrondinformatie, product: verse kaas -
afmetingen @95x36 mm - 100 gram - doorvoer 167 bekers per minuut - invoertemperatuur
75°C - uitvoertemperatuur 15 °C - afkoeltijd 60 minuten. Beker 2 achtergrondinformatie:
verse kaas - afmetingen @95x53 mm - 170 gram - doorvoer 98 bekers per minuut -
invoertemperatuur 75°C - uitvoertemperatuur 15 °C - afkoeltijd 75 minuten. Beker 3
achtergrondinformatie: verse kaas - afmetingen 125x85x50 mm - 250 gram - doorvoer 67
bekers per minuut - invoertemperatuur 75°C - uitvoertemperatuur 15°C - afkoeltijd 75
minuten. Bottom in - Bottom out bij de spiraal. Dubbele beker invoersysteem. Bescherm
kast rond de spiraaltunnels. In- en uitvoerbanden. 2 Koelcompressoren op 1 frame (Blitzer,
ammoniak). Recirculatie unit, serienummer 980019, bouwjaar 1998, 40.000 m3/h.
Koelmedia: 34% Ethyleen/-6/+0,0. Besturing gebouwd door Bertram Elektrotechnik, 1998,
98-09-00074, Tekening: Z6246-98. PLC Siemens S7-300. Afmetingen van het
ventilatorsysteem: 937x581x352 cm. Instructie en reserveonderdelen handleiding
aanwezig. Inclusief 2x reserve aandrijvingen van de spiralen. De koeltunnel is reeds
gedemonteerd, kan op aanvraag geinspecteerd worden.

Tanel de refrigeracion de doble espiral. Sistema de refrigeraciéon helicoidal. Ancho de
cadena: 225 mm. Altura total de la cadena: 73 mm. Juego entre los platos de la cadena: 65
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mm. Longitud de cadena en el sistema: 611 metros. Angulo de avance de la cadena: 0,5°.
Diametro exterior de los bidones: 3630 mm. Superficie total: + 137 m2. Previamente
utilizado para enfriar queso crema fresco caliente en tazas. Informacién de fondo del vaso
1: queso fresco - dimensiones @95x36 mm - 100 gramos - rendimiento 167 tarrinas/min -
temperatura de entrada 75°C - temperatura de salida 15 °C - tiempo de enfriamiento 60
minutos. Informacion de fondo del vaso 2: queso fresco - dimensiones @95x53 mm - 170
gramos - rendimiento 98 tarrinas/min - temperatura de entrada 75°C - temperatura de
salida 15 °C - tiempo de enfriamiento 75 minutos. Informacién de fondo del vaso 3: queso
fresco - dimensiones 125x85x50 mm - 250 gramos - rendimiento 67 tarrinas/min -
temperatura de entrada 75°C - temperatura de salida 15 °C - tiempo de enfriamiento 75
minutos. Entrada y salida en la parte inferior de la espiral. Sistema de alimentacién de
doble taza. Gabinete alrededor de los tlneles en espiral. Transportadores de entrada y
salida. 2 compresores de refrigeracion en 1 bastidor (Blitzer, amoniaco). Unidad de
recirculacion, numero de serie 980019, afio 1998, 40.000 m3/h. Medio refrigerante: 34%
Etileno/-6/+0,0. Controles construidos por Bertram Elektrotechnik, 1998, 98-09-00074,
Dibujo: Z6246-98. PLC Siemens S7-300. Dimensiones del sistema de ventilacion: 937 x
581 x 352 cm. Manual de instrucciones y repuestos disponible. Incluye 2 piezas de
accionamiento de repuesto de las espirales. El tinel de refrigeracién ya esta desmontado,
se puede inspeccionar bajo pedido.

[BOViHOM cnupanbHbIN Ooxnaxpawwnin TyHHenb. ChnuvpanbHasi cucTemMa OxNaXaeHWus.
WnpuHa uenn: 225 mm. O6was BbicoTa uenu: 73 MM. 3a3op Mexay nractuHamu uenu: 65
MM. [nuHa uenn B cucteme: 611 meTpoB. Yron nogbema uenu: 0,5°. BHewHnn gnametp
b6apabaHoB: 3630 mMm. O6was nnowagb: + 137 m2. PaHee wucnonb3oBancs nans
OXNaXOEHNs1 TOPSAYEro CBEXEro CNMBOYHOIO Cbipa B Yawkax. CTakaH 1 cnpaBoyHasi
NMHGOPMaLMSA: CBEXMI CbIP - pa3mepbl P95x36 MM - 100 rpamm - NPOM3BOAUNTENBHOCTL 167
Ty6/MMH - Temnepatypa Ha Bxoge 75°C - TemnepaTtypa Ha Bbixoge 15°C - Bpewms
oxnaxgeHns 60 mMuHyT. CTakaH 2 cnpaBoyHas MHQOpPMaUUSA: CBEXWUA Cbip - pasMepsbl
@95x53 MM - 170 rpamm - Npom3BoAUTENbHOCTL 98 BaHH/MWH - TemnepaTypa Ha Bxoae
75°C - Temnepatypa Ha Bbixoge 15°C - Bpemsa oxnaxgeHms 75 muHyT. CrtakaH 3
cnpaBoYHas WHMOPMaUMS: CBEXMM Cbip - pa3mepbl 125x85x50 mm - 250 rpamm -
npon3BoauTenNbHOCTL 67 TyG/MUH - TemnepaTtypa Ha Bxoge 75°C - TemnepaTypa Ha Bbixode
15°C - Bpemsi oxnaxaeHust 75 MuHyT. HkHuIA Bxog - HukHWMI koHew, no cnupanu. Cuctema
nogayvn [ABovHOM Yawku. KabumHeT BOKpyr cnuvpanbHbiXx TOHHenewn. [logawowmin u
OTBOASLLMA KOHBEWEPbI. 2 KOMMNpeccopa oxnaxaeHust Ha 1 pame (Blitzer, ammnayHbin).
PeuupkynauunoHHas ycTaHoBka, 3aBofckon Homep 980019, 1998 rog, 40.000 m3/u.
Oxnaxpatowaa cpega: 34% oatuned/-6/+0,0. Cbopka opraHoB ynpasneHus Bertram
Elektrotechnik, 1998 r., 98-09-00074, uepTex: 26246-98. MNJIK CumeHc S7-300. Pasmepsl
BEHTUIMALMOHHON cuctemMbl: 937 x 581 x 352 cM. MimeeTcst pykoBOACTBO MO 3Kcnnyatauum u
3anacHbIM YacTaM. B Tom uucne 2 3anacHbix npyveoga cnupanen. Oxnaxgarowmn TyHHeb
y>Ke EMOHTUPOBAH, MO 3anpocy MoXeT ObiTb OCMOTPEH.

For more information check our website: www.useddairyeguipment.com
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