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Complete dairy pilot line / Komplette Pilotanlage fur Milchprodukte / Ligne
pilote laitiere compléte / Complete zuivel proeflijn / Linea piloto lechera
completa / TnnoTHas NMHMA NO NPOU3BOACTBY MOJIOYHOW NPOAYKLUM

Offer number : 21-26-02

Make : GEA Tuchenhagen

Type . Fermenteringslinje

Capacity : 120 liter per hour

Serial number : 970114

Year of manufacturing : 2017: Pasteuriser
1997: Tank

1997: Deaerator unit
1999: Homogeniser

Condition of the machine . Excellent
Location . The Netherlands
Terms of delivery . FCA

Price in the condition “as is” : EUR 75.000,-

Complete dairy pilot line. Built to pasteurize - deaerate - homogenize - mature and cool all
= kind of dairy products like cream, yoghurt and desserts. Ideal to do tests on products and
ingredients. Item A): GEA incubation tanks. This skid mounted unit exists out of 4 tanks of
40 liter each. All are insulated and double jacketed for heating and cooling. Each tank has
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the possibility to be heated and cooled independently. The temperature can be set and a
control valve (brand: Burkert) controls the media flow in the jacket of the tank (steam /
water / hotwater / icewater). Each tank has an agitator, temperature and pH (acidity) sensor
which are controlled by 4 small panels at each tank. The outfeed pump from these tanks is
a twin screw pump which can handle thin to very viscose products and has a variable speed
(make: Jung, model: Hyghspin 50 NL, year: 2012). The tanks are CIP cleanable, with a self-
priming CIP pump (brand: Fristam) and the needed pipings are included. The unit has a
simple control panel and frequency converter on every agitator and outfeed pump which
makes it flexible. The product is pumped to the pasteurizer skid to be cooled by a plate
cooler. All flexible by various swing bend pipes. Unit designed and made by GEA, flow
charts and manuals with item lists available. Item B): GEA tank pilot plant, mix tanks. The
skid mounted unit exists of 3 tanks of 2x 50 liter and 1x 150 liter insulated and double
jacketed for heating and cooling. Each tank has the possibility to be heated and cooled
independently and also they have an agitator, temperature sensor which are controlled by 3
small panels on each tank. The outfeed pump from these tanks is a lobe pump which can
handle viscose products and is with variable speed (make Fristam model: FLFN50, nominal
120 ltr/h). The tanks are CIP cleanable, CIP pump (make Fristam) and the needed pipings
are included. The unit has a simple control panel and frequency converter on every agitator
and lobbe pump which makes it flexible. The product is pumped to the pasteurizer for
further processing. Item C): Pasteurization unit of GEA Tuchenhagen. The skid mounted
unit consists of 5 plate heat exchangers to heat treat the product (milk / cream / mixes).
Capacity 120 liter per hour. 1): Preheater to heat any set temperature 4 / 99°C - > to
homogenizer -> 2) pre-heating 3 / 25 to set temperature 65 - 75 °C > to deaerator -> 3)
Pasteurizer heating to set temperature 70 / 98°C -> Insulated Holding tubes 2/2,5/5/ 5 min -
> flow diversion valve- > 4) cooler to 48 / 18°C -> tanks. 5) Extra independent yoghurt plate
cooler with filter 45 -> 4°C. Each plate heat exchanger has the possibility to change the
temperature independently. Pressure and temperature transmitters in the pipeline with a
flowmeter. Temperature can be set digitally and a control valve (brand: Burkert) controls the
media steam flow. In the indirect heating system there is a water circulation pump and plate
heat exchanger with steam / water. All interconnecting piping is included. The unit has a
simple control panel. The controls of the homogenizer are included in this unit. The product
is pushed and received from the deaerator and homogenizer and on the outlet to the mix
tank skid . All flexible by various swing bend pipes. Flow charts and manuals with item lists
are available. Item D): Deaerator unit, GEA Kolding Gruppen A/S. Capacity: 100 liter per
hour. Vacuum deaerating unit complete skid mounted. The product is pushed into a vacuum
vessel where it stays to eliminate air or gasses, then the flow goes into a centrifugal pump
to be pumped back to the pasteurizer. Including product and vacuum pump, own control
panel with frequency converter, sight glass, level control and vacuum control valve.
Pressure read out (make: Baumer), flow charts and manuals with item lists available. Item
E): Lab homogenizer, Rannie BT18.38, 2 stage, hydraulic pressure control, 3 pistons, piston
diameter: 18 mm, piston stroke: 38 mm, pressure indicator on each stage. Up to 400 bar.
5.5 kW. The complete unit has low production hours as it is used in lab circumstances only.

Komplette Pilotanlage fir Milchprodukte. Gebaut zum Pasteurisieren - Entliften -
Homogenisieren - Reifen und Kihlen aller Arten von Milchprodukten wie Sahne, Joghurt
und Desserts. Ideal flr Tests von Produkten und Inhaltsstoffen. Punkt A): GEA
Inkubationstanks. Diese auf Rahmen montierte Einheit besteht aus 4 Tanks von jeweils 40
Litern. Alle sind isoliert und doppelt ummantelt zum Heizen und Kihlen. Jeder Tank kann
unabhéngig beheizt und gekihlt werden. Die Temperatur ist einstellbar und ein Regelventil
(Marke: Burkert) regelt den Medienfluss im Mantel des Tanks (Dampf / Wasser /
Warmwasser / Eiswasser). Jeder Tank verfugt Uber ein Rihrwerk, Temperatur- und pH-
(Saure-)Sensor, die durch 4 kleine Bedienfelder an jedem Tank gesteuert werden. Die
Austragspumpe aus diesen Tanks ist eine Doppelschneckenpumpe, die dinne bis sehr
viskose Produkte férdern kann und eine variable Drehzahl hat (Fabrikat: Jung, Modell:
Hyghspin 50 NL, Baujahr: 2012). Die Tanks sind CIP-reinigbar, mit einer
selbstansaugenden CIP-Pumpe (Marke: Fristam) und den bendtigten Rohrleitungen im
Lieferumfang enthalten. Das Geréat verfigt Uber ein einfaches Bedienfeld und einen
Frequenzumrichter an jedem Ruhrwerk und jeder Austragspumpe, was es flexibel macht.
Das Produkt wird zum Pasteurisierer gepumpt, um von einem Plattenkuhler gekihlt zu
werden. Alles flexibel durch verschiedene Schwenkbogenrohre. Einheit entworfen und
hergestellt von GEA, Flussdiagramme und Handbucher mit Artikellisten verfugbar. Punkt B):
GEA Tank-Pilotanlage, Mischtanks. Die auf Rahmen montierte Einheit besteht aus 3 Tanks
von 2x 50 Liter und 1x 150 Liter isoliert und doppelt ummantelt zum Heizen und Kuhlen.
Jeder Tank kann unabhangig beheizt und gekihlt werden und verfiigt Gber ein Ruhrwerk
und einen Temperatursensor, der durch 3 kleine Bedienfelder an jedem Tank gesteuert
wird. Die Austragspumpe aus diesen Tanks ist eine Drehkolbenpumpe, die
Viskoseprodukte verarbeiten kann und mit variabler Geschwindigkeit (Fabrikat Fristam
Modell: FLEN50, Nennwert 120 Itr/h). Die Tanks sind CIP-reinigbar, CIP-Pumpe (Fabrikat
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Fristam) und die bendtigten Rohrleitungen sind im Lieferumfang enthalten. Das Geréat
verfugt Uber ein einfaches Bedienfeld und einen Frequenzumrichter an jedem Ruhrwerk
und jeder Kolbenpumpe, was es flexibel macht. Das Produkt wird zur Weiterverarbeitung in
den Pasteur gepumpt. Punkt C): Pasteurisierungsanlage von GEA Tuchenhagen. Die auf
einem Rahmen montierte Einheit besteht aus 5 Plattenwdrmetauschern zur
Warmebehandlung des Produkts (Milch / Sahne / Mischungen). Kapazitat 120 Liter pro
Stunde. 1): Vorwarmer zum Aufheizen beliebiger Solltemperatur 4 / 99°C -> zum
Homogenisator -> 2) Vorwarmen 3 / 25 auf Solltemperatur 65 - 75°C > zum Entlifter -> 3)
Pasteurheizung auf Solltemperatur 70 / 98°C -> Isolierte Halterohre 2/2,5/5/ 5 min ->
Strdmungsumlenkventil -> 4) Kihler auf 48 / 18°C -> Tanks. 5) Extra unabhangiger Joghurt-
Plattenkihler mit Filter 45 -> 4°C. Jeder Platten-warmetauscher hat die Moglichkeit, die
Temperatur unabhéangig voneinander zu andern. Druck- und Temperaturmessumformer in
der Rohrleitung mit Durchflussmesser. Temperatur digital einstellbar und ein Regelventil
(Marke: Burkert) regelt den Mediendampfstrom. Im indirekten Heizsystem gibt es eine
Wasserumwalzpumpe und Plattenwarmetauscher mit Dampf/Wasser. Alle
Verbindungsleitungen sind im Lieferumfang enthalten. Das Gerét verfigt Uber ein einfaches
Bedienfeld. Die Bedienelemente des Homogenisators sind in diesem Gerét enthalten. Das
Produkt wird aus dem Entlifter und Homogenisator und am Auslass zum Mischtank-
Rahmen geschoben und aufgenommen. Alles flexibel durch verschiedene
Schwenkbogenrohre. Flussdiagramme und Handbicher mit Artikellisten sind verfiigbar.
Punkt D): Entluftereinheit, GEA Kolding Gruppen A/S. Kapazitat: 100 Liter pro Stunde.
Vakuum-Entluftungseinheit komplett auf Rahmen montiert. Das Produkt wird in einen
Vakuumbenhélter gedriickt, wo es bleibt, um Luft oder Gase zu entfernen, dann flie3t der
Strom in eine Zentrifugalpumpe, um zuriick zum Pasteur gepumpt zu werden. Inklusive
Produkt- und Vakuumpumpe, eigenem Bedienfeld mit Frequenzumrichter, Schauglas,
Fullstandskontrolle und Vakuumregelventil. Druckauslesung (Fabrikat: Baumer),
Flussdiagramme und Handbticher mit Stiicklisten vorhanden. Pos. E): Laborhomogenisator,
Rannie BT18.38, 2-stufig, hydraulische Druckregelung, 3 Kolben, Kolbendurchmesser: 18
mm, Kolbenhub: 38 mm, Druckanzeige auf jeder Stufe. Bis 400 bar. 5,5kW. Die komplette
Einheit hat geringe Produktionsstunden, da sie nur unter Laborumstdnden verwendet
wurde.

Ligne pilote laitiere compléte. Congu pour pasteuriser - désaérer - homogénéiser - faire
mdrir et refroidir toutes sortes de produits laitiers comme la créme, le yaourt et les desserts.
Idéal pour faire des tests sur les produits et les ingrédients. Article A) : Cuves d'incubation
GEA. Cette unité montée sur cadre se compose de 4 réservoirs de 40 litres chacun. Tous
sont isolés et & double enveloppe pour le chauffage et le refroidissement. Chaque cuve a la
possibilité d'étre chauffé et refroidi indépendamment. La température peut étre réglée et
une vanne de régulation (marque : Burkert) contrdle le débit de fluide dans la chemise du
cuve (vapeur / eau / eau chaude / eau glacée). Chaque cuve dispose d'un agitateur, d'un
capteur de température et de pH (acidité) qui sont contrdlés par 4 petits panneaux sur
chaque cuve. La pompe de sortie de ces réservoirs est une pompe a double vis qui peut
traiter des produits fins a trés viscose et a une vitesse variable (marque : Jung, modéle :
Hyghspin 50 NL,

année : 2012). Les cuves sont nettoyables CIP, avec une pompe CIP auto-amorcante
(marque : Fristam) et les tuyauteries nécessaires sont incluses. L'unité dispose d'un
panneau de commande simple et d'un convertisseur de fréquence sur chaque agitateur et
pompe de sortie, ce qui la rend flexible. Le produit est pompé vers le cadre du
pasteurisateur pour étre refroidi par un refroidisseur a plaques. Tous flexibles par divers
tuyaux de coude pivotant. Unité concue et fabriquée par GEA, organigrammes et manuels
avec listes d'articles disponibles. Elément B) : usine pilote de réservoirs GEA, réservoirs de
mélange. L'unité montée sur cadre se compose de 3 cuves de 2x 50 litres et 1x 150 litres
isolés et & double enveloppe pour le chauffage et le refroidissement. Chaque réservoir a la
possibilité d'étre chauffé et refroidi indépendamment et ils ont également un agitateur, un
capteur de température qui sont contrélés par 3 petits panneaux sur chaque réservoir. La
pompe de refoulement de ces cuves est une pompe a lobes pouvant traiter des produits
viscose et est a vitesse variable (marque Fristam modéle : FLFN50, nominal 120 ltr/h). Les
réservoirs sont nettoyables CIP, la pompe CIP (marque Fristam) et les tuyauteries
nécessaires sont incluses. L'unité dispose d'un panneau de commande simple et d'un
convertisseur de fréquence sur chaque agitateur et pompe a lobes, ce qui la rend flexible.
Le produit est pompé vers le pasteurisateur pour un traitement ultérieur. Iltem C) : Unité de
pasteurisation de GEA Tuchenhagen. L'unité montée sur cadre se compose de 5
échangeurs de chaleur & plaques pour traiter thermiquement le produit
(lait/créeme/mélanges). Capacité 120 litres par heure.

1) : Préchauffage pour chauffer n'importe quelle température de consigne 4 / 99°C -> vers
I'hnomogénéisateur -> 2) préchauffage 3 / 25 vers la température de consigne 65 - 75°C >
vers le dégazeur -> 3) chauffage du pasteurisateur jusqu'a la température de consigne 70 /
98°C -> tubes de maintien isolés 2/2,5/5/ 5 min -> vanne de dérivation de débit- > 4)
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refroidisseur a 48 / 18°C -> réservoirs. 5) Glaciére a yaourts extra indépendante avec filtre
45 -> 4°C. Chaque échangeur de chaleur a plaques a la possibilité de changer la
température indépendamment. Transmetteurs de pression et de température dans la
canalisation avec un débitmetre. La température peut étre réglée numériquement et une
vanne de régulation (marque : Birkert) contréle le débit de vapeur du média. Dans le
systeme de chauffage indirect, il y a une pompe de circulation d'eau et un échangeur de
chaleur a plaques avec vapeur / eau. Toute la tuyauterie d'interconnexion est incluse.
L'unité a un panneau de commande simple. Les commandes de 'homogénéisateur sont
incluses dans cette unité. Le produit est poussé et recu du désaérateur et de
I'homogénéisateur et a la sortie du cadre du réservoir de mélange. Tous flexibles par divers
tuyaux de coude pivotant. Des organigrammes et des manuels avec des listes d'articles
sont disponibles. Elément D) : Unité de dégazage, GEA Kolding Gruppen A/S. Capacité :
100 litres par heure. Unité de désaération sous vide montée sur skid complet. Le produit est
poussé dans une enceinte sous vide ou il reste pour éliminer l'air ou les gaz, puis le flux
passe dans une pompe centrifuge pour étre pompé vers le pasteurisateur. Y compris
produit et pompe a vide, propre panneau de commande avec convertisseur de fréquence,
voyant, contréle de niveau et vanne de régulation de vide. Lecture de la pression (marque :
Baumer), organigrammes et manuels avec listes d'articles disponibles. Article E) :
Homogénéisateur de laboratoire, Rannie BT18.38, 2 étages, contrble de pression
hydraulique, 3 pistons, diamétre du piston : 18 mm, course du piston : 38 mm, indicateur de
pression sur chaque étage. Jusqu'a 400 bars. 5,5 kW. L'unité compléte a de faibles heures
de production car elle n'est utilisée que dans des circonstances de laboratoire.

Complete zuivel proeflijn. Gebouwd om allerlei soorten zuivelproducten zoals room, yoghurt
en desserts te pasteuriseren - beluchten — te homogeniseren — en te rijpen en koelen.
Ideaal om proeven mee uit te voeren op producten en ingrediénten. Item A): GEA
incubatietanks. Deze op frame gemonteerde unit bestaat uit 4 tanks van elk 40 liter. Ze zijn
allemaal geisoleerd en dubbelwandig voor verwarming en koeling. Elke tank heeft de
mogelijkheid om onafhankelijk te verwarmen en te koelen. De temperatuur is in te stellen
met een regelklep (merk: Birkert) regelt de mediastroom in de wand van de tank
(Stoom/water/heet water/ijswater). Elke tank heeft een roerwerk, temperatuur- en pH-
sensoren (zuurgraad) die worden geregeld door 4 kleine schakelkasten bij elke tank. De
afvoerpomp van deze tanks is een dubbelschroef pomp die dunne tot zeer viscose
producten kan verpompen en een variabel toerental heeft (merk Jung model: Hyghspin 50
NL jaar: 2012). De tanks zijn CIP te reinigen, voorzien van een zelfaanzuigende CIP pomp
(merk: Fristam) en het benodigde leidingwerk wordt meegeleverd. De unit heeft een
eenvoudige schakelkast en frequentieomvormer op elk roerwerk en daarnaast een
uitvoerpomp wat hem flexibel maakt. Het product wordt naar de pasteurisator gepompt om
te worden gekoeld door een platenkoeler. Allemaal flexibel door middel van een
koppelbord. Unit ontworpen en gemaakt door GEA, stroomschema's en handleidingen met
reserveonderdelenlijst beschikbaar. Item B): GEA mixtanks proefinstallatie. De op een
frame gemonteerde unit bestaat uit 3 tanks van 2x 50 liter en 1x 150 liter geisoleerd en
dubbelwandig voor verwarming en koeling. Elke tank heeft de mogelijkheid om
onafhankelijk te worden verwarmd en gekoeld daarnaast hebben ze een roerwerk,
temperatuursensoren die wordt bestuurd door 3 kleine schakelkasten op elke tank. De
afvoerpomp van deze tanks is een lobbenpomp die viscoseproducten aankan en met
variabele snelheid werkt (merk Fristam model: FLFN50, nominaal 120 liter per uur). De
tanks zijn CIP reinigbaar, CIP pomp (merk Fristam) en de benodigd leidingwerk wordt
meegeleverd. De unit heeft een eenvoudige schakelkast met een frequentieomvormer op
elk roerwerk en lobbenpomp. Hierdoor is de unit flexibel inzetbaar. Het product wordt naar
de pasteur verpompt voor verdere verwerking. Item C): Pasteurisatie-eenheid van GEA
Tuchenhagen. De op een frame gemonteerde unit bestaat uit 5 platenwarmtewisselaars om
het product (melk/room/mixen) te behandelen met warmte. Capaciteit 120 liter per uur. 1):
Voorverwarmer om op elk gewenste temperatuur te verwarmen. Temperatuur in 4 tot 99 °C
- > naar homogenisator -> 2) voorverwarmen 3/25 om temperatuur in te stellen 65 - 75 °C >
naar de beluchter -> 3) Pasteurisatieverwarming om temperatuur in te stellen 70/98 °C ->
Geisoleerde duur verhitters 2/2,5/5/5 min -> stroomomleidingsklep- > 4) koeler tot 48 / 18
°C -> tanks. 5) Extra onafhankelijke yoghurtplatenkoeler met filter 45 -> 4 °C. Elke
platenwisselaar heeft de mogelijkheid om de temperatuur onafhankelijk te wijzigen. Druk-
en temperatuurtransmitters in het leidingwerk met een flowmeter. De temperatuur is digitaal
in te stellen d.m.v. een regelklep (merk: Burkert) regelt de flow van het medium. In het
indirecte  verwarmingssysteem bevindt zich een watercirculatiepomp en een
platenwarmtewisselaar met stoom/water. Al het onderling verbonden leidingwerk is
inbegrepen. Het apparaat heeft een eenvoudige schakelkast. De schakelkast van de
homogenisator is opgenomen in deze unit. Het product komt uit de beluchter en de
homogenisator en op de uitlaat naar het mix tank frame. Kan allemaal flexibel geregeld
worden door verschillende koppelborden. Stroomschema's, handleidingen met itemlijsten
zijn beschikbaar. Item D): beluchter, GEA Kolding Gruppen A/S. Capaciteit: 100 liter per
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uur. Vacuim beluchtingssunit compleet op een frame gemonteerd. Het product wordt in een
vaculmvat verplaatst waar het blijft om lucht of gassen te verwijderen, waarna het naar een
centrifugaalpomp gaat om terug naar de pasteur te worden verpompt. Inclusief product- en
vaculimpomp, eigen schakelkast met frequentieomvormer, kijkglas, levelregeling en
vaculmregelklep. Drukuitlezing (merk: Baumer), stroomschema's en handleidingen met
reserveonderdelenlijst beschikbaar. Iltem E): Lab-homogenisator, Rannie BT18.38, 2-traps,
met hydraulische drukregeling, 3 pistons, pistondiameter: 18 mm, slag: 38 mm, met
drukindicator op elke trap. Tot 400bar. 5,5 kW. De unit heeft weinig productie-uren omdat
deze alleen in laboratoriumomstandigheden werd gebruikt.

Linea piloto lechera completa. Construido para pasteurizar - desairear - homogeneizar -
madurar y enfriar todo tipo de productos lacteos como nata, yogur y postres. Ideal para
realizar pruebas sobre productos e ingredientes. item A): Tanques de incubacion de GEA.
Esta unidad montada sobre patines existe en 4 tanques de 40 litros cada uno. Todos estan
aislados y con doble camisa para calefaccion y refrigeracion. Cada tanque tiene la
posibilidad de ser calentado y enfriado de forma independiente. La temperatura se puede
configurar y una valvula de control (marca: Burkert) controla el flujo de medio en la camisa
del tanque (vapor / agua / agua caliente / agua helada). Cada tanque tiene un agitador,
sensor de temperatura y pH (acidez) que son controlados por 4 pequefios paneles de
control en cada tanque. La bomba de salida de estos tanques es una bomba de doble
tornillo que puede manejar productos delgados y muy viscosos y tiene una velocidad
variable (marca: Jung, modelo: Hyghspin 50 NL, afio: 2012). Los tanques son lavables CIP,
con bomba CIP autocebante (marca: Fristam) y se incluyen las tuberias necesarias. La
unidad tiene un panel de control simple y un convertidor de frecuencia en cada agitador y
bomba de salida, lo que la hace flexible. El producto se bombea al patin del pasteurizador
para ser enfriado por un enfriador de placas. Todo flexible por varios tubos de curva
oscilante. Unidad disefiada y fabricada por GEA, diagramas de flujo y manuales con listas
de articulos disponibles. item B): Planta piloto de tanques de GEA, tanques de mezcla. La
unidad montada sobre patines consta de 3 tanques de 2x 50 litros y 1x 150 litros aislados y
con doble camisa para calefaccion y refrigeracion. Cada tanque tiene la posibilidad de ser
calentado y enfriado de forma independiente y ademas tienen un agitador, sensor de
temperatura los cuales son controlados por 3 pequefios paneles en cada tanque. La bomba
de salida de estos tanques es una bomba de I6bulos que puede manejar productos de
viscosa y es de velocidad variable (marca Fristam modelo: FLFN50, nominal 120 I/h). Los
tanques se pueden limpiar CIP, la bomba CIP (marca Fristam) y las tuberias necesarias
estan incluidas. La unidad tiene un panel de control simple y un convertidor de frecuencia
en cada agitador y bomba de I6bulos, lo que la hace flexible. El producto se bombea al
pasteurizador para su posterior procesamiento. item C): Unidad de pasteurizacion de GEA
Tuchenhagen. La unidad montada sobre marco consta de 5 intercambiadores de calor de
placas para tratar térmicamente el producto (leche / crema / mezclas). Capacidad 120 litros
por hora. 1): Precalentador para calentar cualquier temperatura programada 4/99°C -> al
homo-geneizador -> 2) precalentamiento 3/25 a la temperatura programada 65 - 75°C> al
desaireador -> 3) calentamiento del pasteurizador a la temperatura programada 70 / 98°C -
> tubos de retencion aislados 2 / 2,5/ 5/5 min -> valvula de desvio de flujo-> 4) enfriador

a 48/18°C -> tanques. 5) Enfriador de platos de yogur extra independiente con filtro 45 ->
4° C. Cada intercambiador de calor de placas tiene la posibilidad de cambiar la temperatura
de forma independiente. Transmisores de presién y temperatura en tuberia con
caudalimetro. La temperatura se puede configurar digitalmente y una valvula de control
(marca: Burkert) controla el flujo de vapor del medio. En el sistema de calentamiento
indirecto hay una bomba de circulacion de agua e intercambiador de calor de placas con
vapor / agua. Se incluyen todas las tuberias de interconexién. La unidad tiene un panel de
control simple. Los controles del homogeneizador estan incluidos en esta unidad. El
producto es empujado y recibido desde el desaireador y homogeneizador y en la salida al
marco del tanque de mezcla. Todo flexible por varios tubos de curva oscilante. Se
encuentran disponibles diagramas de flujo y manuales con listas de articulos. Elemento D):
Unidad desaireadora, GEA Kolding Gruppen A/ S. Capacidad: 100 litros por hora. Unidad
de desaireacion de vacio montada sobre marco completos. El producto se empuja a un
recipiente de vacio donde permanece para eliminar el aire o los gases, luego el flujo pasa a
una bomba centrifuga para ser bombeado de regreso al pasteurizador. Incluye producto y
bomba de vacio, cuadro de control propio con convertidor de frecuencia, mirilla, control de
nivel y valvula de control de vacio. Lectura de presién (marca: Baumer), diagramas de flujo
y manuales con listas de articulos disponibles. Elemento E): Homogeneizador de
laboratorio, Rannie BT18.38, 2 etapas, control de presién hidraulica, 3 pistones, didmetro
del piston: 18 mm, carrera del pistén: 38 mm, indicador de presion en cada etapa. Hasta
400 bar. 5,5 kW. La unidad completa tiene pocas horas de produccién ya que se usa solo
en circunstancias de laboratorio.

MNonHaa nunoTHas nuMHMA No Nnpon3BOACTBY MOJIOYHbIX MNPOAYKTOB. CosgaH and
nacrepunsaunm - geaspauumn - romoreHmsadnn - co3peBaHnA N oxnaxageHna BCceX BUOOB
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MOJOYHbIX MPOAYKTOB, TakMX Kak CNMBKW, WOrypT U AecepTbl. MgeanbsHO noaxoauT Ans
TECTUPOBaAHUSA NPOAYKTOB U UHrpeaneHToB. MNyHKT A): MHKy6auuoHHble emkocTn GEA. 3ToT
arperat, yCTaHOBIMEHHbIW Ha carnaskax, cocTouT ns 4 6akos no 40 nMTPOB Kaxabln. Bce oHm
N30MMpoBaHbl M UMelT ABOWHYK pybawky ans oborpesa u oxnaxgeHus. Kaxagbin
pesepByap MMeeT BO3MOXHOCTb HarpeBaTbCs U OXnaxaaTbCs He3aBucumo. TemnepaTypa
MOXeT ObITb YyCTaHOBMEHa, a perynupylowuin knanad (toprosas wmapka: Burkert)
KOHTpOnupyeT NOTOK cpedbl B pybaluke pesepsyapa (nap / Boga / ropayas soaa / negaHas
Boga). B kaxxgom pesepByape ecTb Mellanka, gaTyuk TemnepaTypbl U pH (KUCNOTHOCTW),
KOTOpbI€ KOHTPONMPYTCA 4 HeBOoMNbLUMMK NaHENsaMU Ha Kaxaom pesepsyape. Mopatowmii
Hacoc M3 3TUX pe3epByapoB MpeacTaBnsieT cobOW ABYXBMHTOBOW HAcOC, KOTOPbIA MOXeT
paboTatb C TOHKMMW W OYeHb BA3KMMM MPOAYKTAMW U UMEET Perynmpyemyro CKopoCTb
(npousBoaguTens: Jung, mogens: Hyghspin 50 NL, roa: 2012). EMKOCTU MOXHO ouvaTtb
CIP, c¢ camoBcacbiBalowmm Hacocom CIP (6peHa: Fristam) wn  HeobxoaMMbimMu
TpybonpoBogamMmu B KOMMnekTe. Arperat uMeeT TMPOCTyl0 MaHenb YnpaBneHus u
npeobpasoBaTtenb YacToTbl HA KaXXAON MeLlanke v pasrpy3odHOM Hacoce, YTo AenaeT ero
rmbkum. [poaykT nepekayMBaeTcs Ha pamy nactepusatopa [And  oXnaxgeHus
nnacTuH4aTbiM oxnagutenem. Bce rmbkve ¢ MOMOLLBIO pasfnuyHbIX NOBOPOTHLIX M3rMGOB
Tpy6. YCTponcTeo paspaboTaHO M M3roToBreHo komnaHmen GEA, nmetotcs B6nok-cxembl u
pykoBoACTBa CO cnuckamu nosuvumi. MNyHKT B): nunoTHas yctaHoBka pe3epByapoB GEA,
pesepByapbl AN CMeLIMBaHUA. YCTaHOBIIEHHbIM Ha canaskax arperat cocTouT u3 3
pe3epByapoB No 2 X 50 nutpoB u 1x 150 nuUTpoB € n3onsumen 1 ABONHOWM pybalukon Ons
oborpeBa un oxnaxaeHus. Kaxgbln pesepByap uMeeT BO3MOXHOCTb HarpeBaTbCA WU
oxnaxpaTbCs He3aBMCKMMO, a TakkKe Yy HUX eCTb Meluarnka, AaT4yvK TeMmnepaTtypbl, KOTopble
KOHTpOnuMpytoTca 3 HebonbwMMK NaHENAMN Ha Kaxaom pesepsyape. Hacoc Ha Bbixoge 13
3TUX pe3epByapoB npeacTaBnseT cobon NonacTHOM HacocC, KOTOPbIN MOXeT paboTatb C
BMCKO3HbIMW NPOAYKTaMU U UMEET perynmpyemyto ckopocTb (mogenb Fristam: FLFNS50,
HomuHan 120 n / 4). Emkoctn moxHo ounwate CIP, Hacoc CIP (npoussogcTtsa Fristam) u
Heobxoaumble TpPybGOMpPOBOAblI  BKIKOYEHbl. YCTPOMCTBO MMEEeT NPOCTy  naHerb
ynpaBeneHusi n npeobpasoBarterb YacTOThbl HAa KaXdoW MeLlarnke U lonacTHOM Hacoce, YTo
AenaeT ero yHusepcarnbHbIM. [1poayKT nepekavymMBaeTcs B nactepusaTop AN AanbHenwen
obpaboTtku. MNMyHkT C): YcTaHoBka nactepusauun GEA Tuchenhagen. YcTaHOBNEHHbIN Ha
canaskax arperat COCTOMT M3 5 nnactMHYaTbiXx TEnsI00OMEHHWKOB ANA TepMUYECKOW
0bpaboTkm npoaykTa (Monoko / cnueku / cmecn). MponseoguTtenbHocTe 120 NUTpoB B Yac.
1): noporpeBaTenb Ans Harpesa nwbon 3agaHHom Temnepatypbl 4/99 ° C >
romoreHusaTop -> 2) npeasapuTenbHbli Harpes 3/25 0o 3agaHHow Temnepatypbl 65-75 °
C> peaspatop -> 3) HarpeB nacrtepusatopa 4O 3agaHHown Temnepatypbl 70 / 98 ° C ->
M3onupoBaHHble Bblgepxusatowme Tpybkm 2 / 2,5 / 5/5 MuH -> pacnpegenuTenbHbii
knanaH-> 4) oxnagutens go 48/18 ° C -> pesepsyapsbl. 5) [JononHUTENbHbIN HE3aBUCUMbIN
nnacTuH4YaTbin oxnagutens norypta ¢ unetpom 45 -> 4 ° C. Kaxgblh nnactMH4aTbIn
TEMMOOOMEHHMK VMeeT BO3MOXHOCTb W3MEHATb TemnepaTypy HesaBucumo. [aTtumku
AaBrneHns u TemnepaTtypbl B TpybonpoBoge C pacxodoMepoM. TemnepaTypy MOXHO
YyCTaHOBUTbL B LM(PPOBOM BUAe, a perynupylowmi knanaH (ToproBas mapka: Birkert)
KOHTpOnupyeT MOTOK napa. B cucteme KOCBEHHOro HarpeBa WMEETCA LIMPKYNALUMOHHBIN
Hacoc BOAbl M MNNacTuH4yaTtbli TennoobmeHHWKk nap / Boga. Bce coeguHuTenbHble
TpybonpoBoabl BKOYeHbl. Arperat MMeeT MNpPOCTyl0 naHenb ynpasneHus. OpraHbl
yrnpaBneHnss roOMOreHM3aTopoM BKMOYEeHbl B 3TOT Onok. [MpogykT BbiTankuBaetTcs u
noctynaeTt n3 geaspaTtopa 1 romoreHusaTopa v Ha Bbixoge 13 6aka Ansg cmewwmsaHus. Bee
rMbkue C MOMOLLBI PasnuYHbIX MOBOPOTHLIX M3rnbos Tpy6. JocTynHbl 6rok-cxembl K
pykoBoacTBa co cnuckamu nosvuui. IMyHkt D): Oeaspatop, GEA Kolding Gruppen A / S.
MpounssogutensHocTb: 100 nutpoB B 4ac. Brnok BakyymHon geaspauum CMOHTUPOBAaH Ha
canaskax. [NpodyKkT nomellaeTcs B BaKyyMHbI COCYA, A€ OH OCTaeTcs Ans yaaneHus
BO3dyXa WNM rasoB, 3aTeM MOTOK MOCTynaeT B LEHTPODEXHbIN HAacoc, KOTOpbIi
nepekaynBaeTca o0paTHO B nacTtepusatop. Bknwoyas npoaykT u BakyyMHbI Hacoc,
COBCTBEHHYIO NMaHenb yrnpaBneHus C YacTOTHbIM npeobpasoBaTenemM, CMOTPOBOE CTEKIO,
KOHTPOMb YPOBHA M KranaH KOHTpons Bakyyma. lNokasaHus gasneHus (npoussoauTerns:
Baumer), 6nok-cxemMbl U pykoBOACTBa CO CNMWCKaMu MO3WULUIA OOCTYNHbl. JnemeHT E):
nabopaTtopHbIi  romoreHusatop, Rannie BT18.38, 2 cCcTyneHu, perynvpoBka
rmapaBsnnyeckoro AasneHus, 3 MOpLUHSA, AMaMeTp NopLuHA: 18 MM, xof nopLuHsa: 38 MM,
WHOWKATOP OaBneHus Ha Kaxgow ctynenu. o 400 Gap. 5,5 kBT. Y Bcero yctponcrtsa
HM3KMe Yacbl NPOM3BOACTBA, TakK KaK OH MCMOMb3yeTCs TONbKO B TabopaTopHbIX YCNOBUSX.
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