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Universal Mixer Cooker
I Universalmaschine / Machine Universelle /
Universele machine / Maquina unversal

Offer number : 25-43-02

Make . Stephan

Type : TK200

Capacity 1 200 liters

Serial number 1 716.465

Year of manufacturing : 1990

Power : scraper agitator 4 kw, 25 rpm.,
mixer 22 kW-43A, 1.000 rpm.

Total dimensions (I xw x h) : 1,5x3x 2,6 meter

Condition of the machine : Good

Location . The Netherlands

Terms of delivery : FCA

Universal horizontal mixer. The main product bowl and cover are single jackted. Currently
no vacuum. Connection for temperature sensor in the bowl. Top and bottom slide for
product in/outfeed by a trolley. Hydraulic unit (1,5 kW) for slide opening top and bottom.
Grease pump. The main lid has 2 clamps manual tightening and contact sensor. Hopper on
the top inlet. Extra product inlet 3" on the side. 2 Agitators: 1 scraper agitator (4 kW, 25
rpm) and 1 mixer (22 kW - 43 A, 1.000 rpm, no nametag on motor). Painted frame.
Excluding: controls.

Horizontaler Universalmischer. Hauptproduktbehalter und Deckel haben einen einfachen
Mantel. Derzeit kein Vakuum. Anschluss fiir Temperatursensor im Behalter. Obere und
untere Rutsche fur Produktzufuhr/-ausgabe mit einem Wagen. Hydraulikaggregat (1,5 kW)
zum Offnen der Rutsche oben und unten. Fettpumpe. Der Hauptdeckel hat 2 manuell
festziehbare Klammern und einen Kontaktsensor. Trichter am oberen Einlass. Zusatzlicher
3"-Produkteinlass an der Seite. 2 Rihrwerke: 1 AbstreiferrGhrwerk (4 kW, 25 U/min) und 1
Mischer (22 kW — 43 A, 1.000 U/min, kein Namensschild am Motor). Lackierter Rahmen.
Exklusive: Steuerung.

Mélangeur horizontal universel. La cuve principale et le couvercle sont a simple vérin.
Actuellement, pas de vide. Raccordement pour sonde de température dans la cuve.
Glissieres supérieure et inférieure pour I'alimentation/évacuation du produit par chariot.
Groupe hydraulique (1,5 kW) pour l'ouverture des glissiéres supérieure et inférieure. Pompe
a graisse. Le couvercle principal est équipé de deux pinces a serrage manuel et d'un
capteur de contact. Trémie d'alimentation supérieure. Entrée de produit supplémentaire de
3" sur le coté. Deux agitateurs : 1 agitateur a raclette (4 kW, 25 tr/min) et 1 mélangeur (22
kW - 43 A, 1 000 tr/min, sans étiquette sur le moteur). Chassis peint. Hors : commandes.
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Universele horizontale menger. De hoofdproductkom en het deksel zijn enkelvoudig
gelagerd. Momenteel geen vacuim. Aansluiting voor temperatuursensor in de kom. Boven-
en onderschuif voor productinvoer/-uitvoer via een trolley. Hydraulische unit (1,5 kW) voor
het openen van de schuif boven en onder. Vet-pomp. Het hoofddeksel is voorzien van 2
klemmen voor handmatige aanspanning en contactsensor. Trechter op de bovenste inlaat.
Extra productinlaat 3" aan de zijkant. 2 roerwerken: 1 schraperroerwerk (4 kW, 25 tpm) en 1
menger (22 kW - 43 A, 1.000 tpm, geen naamplaatje op de motor). Gelakt frame. Exclusief:
bediening.

Mezclador horizontal universal. El recipiente principal y la tapa tienen una sola camara.
Actualmente sin vacio. Conexién para sensor de temperatura en el recipiente. Corredera
superior e inferior para la entrada y salida de producto mediante un carro. Unidad hidraulica
(1,5 kW) para la apertura de la corredera superior e inferior. Bomba de grasa. La tapa
principal cuenta con dos abrazaderas de apriete manual y un sensor de contacto. Tolva en
la entrada superior. Entrada de producto adicional de 3" en el lateral. 2 agitadores: 1
agitador rascador (4 kW, 25 rpm) y 1 mezclador (22 kW - 43 A, 1000 rpm, sin etiqueta de
identificacién en el motor). Bastidor pintado. No incluye controles.
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