Useddairyequipment

Horizontal Vacuum Blending / Horizontaler Vakuummischer /
Mélangeur a vide horizontal / Horizontale Vacuummenger /

Mezcladora de Vacio Horizontal /
Fopu3oHTanbHbIN BaKyyMHbIN CMecUTenb

Offer number : 18-37-02

Availability . 2 pieces

Make : Prominox

Type . Melangeur

Volume . * 2.466 liter / piece

Allowable temp in tank : 15/130 °C

Allowable pressure in tank . -1/+1,5bar

Power Agitator : 2,2kW nl:1.440 rpm - n2: 17 rpm
Year of manufacturing : 2006

Serial numbers

: 32040 and 32051

Dimensions  +2,95x1,45x 2,46 mtr
Weight : %700 kg/piece
Condition of the machine . Good

Location . The Netherlands
Terms of delivery . FCA

. EUR 8.500,- per piece
EUR 15.000,- for 2 pieces

Total price “as is” and where it is

N Y]
VIN

Horizontal tanks for mixing under vacuum or pressure (1.5 bar max) of food products. Tank
on 3 legs, leaning slighlty down with horizontal mixer with big mixing blades. Pneumatic
valves for inlet, outlet and CIP, product outlet: 2" tri-clamp, outlet height: 27 cm. With pt-
100's temp sensor in product and seal water, 3 CIP spray bowls and manhole in top (d 45
cm.) No documentation.

Horizontale Tanks zum Mischen unter Vakuum oder Druck (maximal 1,5 bar) von
Lebensmitteln. Tank auf 3 Beinen, leicht geneigt mit Horizontalmischer mit grof3en
Mischfligeln. Pneumatische Ventile fur Einlass, Auslass und CIP, Produktauslass: 2 " Tri-
clamp. Auslasshoéhe: 27 cm. Mit pt-100's Temp-Sensor in Produkt- und Sperrwasser, 3
CIP-Spriihschisseln und Schacht oben (& 45 cm.) Keine Dokumentation.

Cuves horizontales pour le mélange sous vide ou sous pression (1,5 bar max) de produits
alimentaires. Réservoir sur 3 pattes, Iégérement incliné vers le bas avec un mélangeur
horizontal avec de grandes lames de mélange. Vannes pneumatiques pour l'entrée, la
sortie et le CIP, sortie du produit: Tri-clamp 2 pouces, hauteur de sortie: 27 cm. Avec
capteur de température pt-100 dans le produit et I'eau de scellement, 3 bols et trous
d'’homme CIP (& 45 cm). Aucune documentation.

Horizontale tanken voor mengen van voedselproducten onder vacuim of druk (maximaal
1,5 bar) Tanken op 3 poten, licht naar beneden leunend met horizontale menger met grote
mengbladen. Pneumatische kleppen voor inlaat, uitlaat en CIP, Productuitgang: 2 "tri-
clamp, uitlaathoogte: 27 cm. Met pt-100's temperatuursensors in product- en
afdichtingswater, 3 CIP-sproeibollen en mangat bovenaan (@ 45 cm.) Geen documentatie.

Tanques horizontales para mezclar bajo vacio o presién (1.5 bar médximo) de productos
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alimenticios. Tanque en 3 patas, inclinado ligeramente hacia abajo con un mezclador
horizontal con cuchillas de mezclado grandes. Valvulas neumaticas para entrada, salida y
CIP, salida del producto: tri-abrazadera de 2 pulgadas, altura de salida: 27 cm. Con el
sensor de temperatura del pt-100 en producto y agua de sellado, 3 tazones de
pulverizacion CIP y boca de inspeccion en la parte superior (@ 45 cm.) Sin documentacion.

[Opn3oHTanbHbIE eMKOCTU ANsl CMELUMBaHWSA Noj BakyymMOM UNu AaBneHnem (MakCumym
1,5 6ap) numwm. PesepByap Ha 3 HOXKax, Cnerka HaKMOHHbIN C TFOPU3OHTamNbHbIM
cmecutenem c 6onbMMKM nonacTaMm Ang cMmeluvBaHus. NMHeBMaTudeckne knanaHbl Ans
Bxoaa, Bbixoga u CIP, Bbixog npogykta: 2 "Tri-clamp, BbicoTa Bbixoga: 27 cm. [atumk
TemnepaTypbl pt-100 B npoaykte v repMeTvMsMpylolen Bogae, 3 Yallku Ans pacnbifieHus
CIP v BepxHuii niok (J 45 cm). HeT gokymeHTaumm.

For more information check our website: www.useddairyequipment.com
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