
Useddairyequipment 
Complete UHT unit with indirect heating system 

Tetra Pak/ Alfa Laval 
 

Offer number : 26-11-03       
Machine : Tubular Heat 

Exchanger 
: Homogenisator : Plate Cooler   

Make : Alfa Laval : Tetra Pak : Alfa Laval   
Type : Steritube B13 : ALH 30 : C8-SM   
Capacity : 6.500 -13.000 

ltr/h   
: : 6.500 -13.000 

ltr/h 
: 191,5 ltr   

Serial number : U 034891 : 500114 : 30103-38805   
Year of 
manufacturing 

: 1993 : 1993 : 2002   

Total dimensions  
( l x w x h ) 

: 8,0 x 5,0 x 6,65 mtr. 

Condition of the 
machine 

: Good 

Location : The Netherlands       
Terms of delivery : Ex works 
Price in the 
condition “as is”  

: EUR 40.000,-       

 

    

 
    
  

 

 
Complete UHT unit with indirect heating system. Indirect by tubular heat exchanger Alfa 
Laval Steritube B13 (Multitube). Protein stabilizer at 95°C - 60 seconds and holding tube at 
137°C for 2/4 seconds. Output at 25°C or via 1 section plate cooler Alfa Laval  C8  for ESL 
milk 4°C out. With balance tank, product centrifugal pump, water pumps, product- and 
steam valves and piping.  Upstream non aseptic 2 stage homogeniser Tetra Pak ALH 30. 3 
Pistons, piston diameter: 63 mm with ceramic coating, 200 bar. Current motor power 90 
kW. Including Siemens ET200M remote control box and control panel with Danfoss FC302 
(frequency converters 4kW & 75kW), PI&D and documentation available. 

 

 

Komplette UHT-Anlage mit indirektem Heizsystem. Indirekt über Röhrenwärmetauscher Alfa 
Laval Steritube B13 (Multitube). Proteinstabilisator bei 95 °C – 60 Sekunden und Halterohr 
bei 137 °C für 2/4 Sekunden. Ausgabe bei 25 °C oder über 1-Sektions-Plattenkühler Alfa 
Laval C8 für ESL-Milch 4 °C Auslauf. Mit Ausgleichsbehälter, Produktkreiselpumpe, 
Wasserpumpen, Produkt- und Dampfventilen und Rohrleitungen. Vorgeschalteter nicht 
aseptischer 2-stufiger Homogenisator Tetra Pak ALH 30. 3 Kolben, Kolbendurchmesser: 63 
mm mit Keramikbeschichtung, 200 bar. Aktuelle Motorleistung 90 kW. Inklusive 
Fernbedienungskasten und Bedienfeld Siemens ET200M mit Danfoss FC302 
(Frequenzumrichter 4 kW und 75 kW), PI&D und Dokumentation verfügbar. 

 

 
Unité UHT complète avec système de chauffage indirect. Chauffage indirect par échangeur 
tubulaire Alfa Laval Steritube B13 (Multitube). Stabilisateur de protéines à 95 °C - 60 

http://www.useddairyequipment.com/
http://www.useddairyequipment.com/En
http://www.useddairyequipment.com/Du
http://www.useddairyequipment.com/Fr


secondes et tube de maintien à 137 °C pendant 2/4 secondes. Sortie à 25 °C ou via un 
refroidisseur à plaques monobloc Alfa Laval C8 pour lait ESL à 4 °C. Avec cuve d'équilibrage, 
pompe centrifuge, pompes à eau, vannes de produit et de vapeur et tuyauterie. 
Homogénéisateur non aseptique à 2 étages en amont Tetra Pak ALH 30. 3 pistons, diamètre 
de piston : 63 mm avec revêtement céramique, 200 bars. Puissance moteur actuelle : 90 kW. 
Boîtier de commande à distance Siemens ET200M et panneau de commande avec Danfoss 
FC302 (convertisseurs de fréquence 4 kW et 75 kW). PI&D et documentation disponibles. 

 

 

Volledige UHT - installatie met indirect verwarmingssysteem. Indirect via buisvormige 
warmtewisselaar Alfa Laval Steritube B13 (Multitube). Eiwitstabilisator bij 95°C - 60 seconden 
en duurverhitter bij 137°C voor 2/4 seconden. Uitgang bij 25°C of via 1 sectie plaatkoeler Alfa 
Laval C8 voor ESL-melk 4°C uit. Met balanstank, product centrifugaalpomp, waterpompen, 
product- en stoomkleppen en leidingen. Stroomopwaarts geplaatst een niet-aseptische 2-
traps homogenisator Tetra Pak ALH 30. 3 zuigers, zuigerdiameter: 63 mm met keramische 
coating, 200 bar. Huidige motorvermogen 90 kW. Siemens ET200M remote control box en 
schakelkast met Danfoss FC302 (frequentieregelaars van 4kW & 75kW), PI&D en 
documentatie beschikbaar. 

 

 

Unidad UHT completa con sistema de calentamiento indirecto. Indirecto mediante 
intercambiador de calor tubular Alfa Laval Steritube B13 (Multitube). Estabilizador de 
proteínas a 95 °C durante 60 segundos y tubo de retención a 137 °C durante 2/4 de 
segundo. Salida a 25 °C o mediante enfriador de placas Alfa Laval C8 de una sección para 
leche ESL a 4 °C. Incluye tanque de compensación, bomba centrífuga de producto, 
bombas de agua, válvulas de producto y vapor, y tuberías. Homogeneizador de dos etapas 
no aséptico aguas arriba Tetra Pak ALH 30. 3 pistones, diámetro del pistón: 63 mm con 
revestimiento cerámico, 200 bar. Potencia actual del motor: 90 kW. Incluye caja de control 
remoto Siemens ET200M y panel de control con Danfoss FC302 (convertidores de 
frecuencia de 4 kW y 75 kW), PI&D y documentación disponible. 

 

  
 

For more information check our website: www.useddairyequipment.com 
 

PLEASE NOTE: We do not intentionally send our offers to any unwilling recipients.  
If you have been incorrectly included in our mailing list, or do not wish to receive further offers from us,  

please reply with REMOVE as subject , and use the same mail address that we have send to. Please accept our apologies 
for any inconvenience caused! 
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