
Useddairyequipment 
Skid Mounted Milk Pasteurizer &  

Milk and Whey Skimmer separator 
 

Offer number : 25-16-02 : 25-16-03 
Machine : Skid Mounted Milk 

Pasteurizer 
: Milk and whey Skimmer separator 

Make : Alfa Laval : Westfalia 
Type : M6 : MSA 90-01-076 
Capacity : 7.000 liter per hour : 7.000 – 10.000 liter per hour 
Serial number : 30101-22772 : 1685 638 
Year of manufacturing : 1995 : 1985 
Power :  : 380 V 
Weight : +/- 1.500kg : +/- 1.800kg 
Condition of the machine : Good : Good 
Location : The Netherlands : The Netherlands 
Terms of delivery : FCA : FCA 

 

                                                         
  

 

 

Skid mounted milk pasteurizer: Capacity: 7.000 l/h. Thermal cycle: in 4 → 55  
(separator)→72 holding → 30°C. Balance tank, filter, pumps, heat exchanger Alfa-Laval  
M6, year: 1995, valves, control valve steam. Insulated holding on top of the skid. Controls of  
the whole factory on one central Siemens TP 1500 HMI screen mounted on this unit.  
Complete with documentation, layout, P&ID’s and software. 
Westfalia MSA 90-01-076 Milk and Whey Skimmer/ separator: Year 1985, capacity:  
7.000 – 10.000 liter per hour. Complete with counter pressure valve, flow transmitter and  
control valve for cream with by-pass for cleaning (special design for whey and milk cream),  
Motor 18.5 kW, set of tools. Both, milk and whey are skimmed through the same separator,  
the separator is directly connected to the central swing bend panel, controls centralized in  
panel. (Siemens TP 1500 HMI screen mounted on milk pasteurizer) Complete with  
documentation, layout, and P&ID. 

 

 

Auf einem Gestell montierter Milchpasteur: Kapazität: 7.000 l/h. Wärmekreislauf: in 4 →  
55 (Separator) → 72 °C Halten → 30 °C. Ausgleichsbehälter, Filter, Pumpen,  
Wärmetauscher Alfa-Laval M6, Baujahr 1995, Ventile, Dampfregelventil. Isolierter Halt auf  
dem Gestell. Die Steuerung der gesamten Anlage erfolgt über einen zentralen Siemens TP  
150 HMI-Bildschirm, der auf dieser Anlage montiert ist. Komplett mit Dokumentation, Layout, 
P&ID’s, and Software. 
Westfalia MSA 90-01-076 Milch- und Molke Entrahmer/Separator. Baujahr 1985,  
Kapazität: 7.000 – 10.000 Liter pro Stunde. Komplett mit Gegendruckventil,  
Durchflusstransmitter und Regelventil für Rahm mit Bypass zur Reinigung  
(Spezialausführung für Molke und Rahm), Werkzeugsatz. Milch und Molke werden durch  
denselben Separator entrahmt. Dieser ist direkt mit dem zentralen Schwenk-Bogen-Panel  
verbunden, die Steuerung ist zentral im Panel angeordnet. (Siemens TP 1500 HMIBildschirm, 
montiert auf einem Milchpasteur) Komplett mit Dokumentation, Layout und  
P&ID 

 

 

Pasteurisateur de lait monté sur skid: Capacité : 7 000 l/h. Cycle thermique : 4 → 55  
(séparateur) → 72, maintien → 30 °C. Cuve d'équilibrage, filtre, pompes, échangeur  
thermique Alfa-Laval M6 (année : 1995), vannes, vanne de régulation de vapeur. Réservoir  
de maintien isolé sur le skid. Contrôle de l'ensemble de l'installation via un écran Siemens  
TP 150 IHM central monté sur cette unité. Fourni avec documentation, schéma, schémas  
P&ID’s et logiciel. 
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Écrémeur/séparateur de lait et de lactosérum Westfalia MSA 90-01-076. Année : 1985,  
capacité : 7 000 à 10 000 litres par heure. Complet avec vanne de contre-pression,  
transmetteur de débit et vanne de régulation de la crème avec by-pass pour le nettoyage  
(conception spéciale pour lactosérum et crème de lait), ensemble d'outils. Le lait et le  
lactosérum sont écrémés par le même séparateur, directement relié au panneau central  
pivotant et aux commandes centralisées. Livré avec documentation, schéma et schéma  
P&ID. 

 

 

Skid gemonteerde melkpasteur. Capaciteit: 7.000 ltr/u. Thermisch proces: In 4°C → 55°C 
(separator) → 72°C (holding) → 30°C. Balanstank, filter, pompen, warmtewisselaar Alfa-
Laval M6 jaar: 1995, kleppen, regelklep stoom. Geïsoleerde holding op de skid. Bediening 
van de hele fabriek op 1 centraal HMI-scherm Siemens TP 150, gemonteerd op deze unit. 
Compleet met documentatie, lay-out, P&ID's en software.  
Westfalia MSA 90-01-076 Melk- en wei-ontromer/separator. Jaar 1985, capaciteit: 7.000  
- 10.000 liter per uur. Compleet met tegendrukventiel, flowtransmitter en regelklep voor  
room met bypass voor reiniging (speciaal ontwerp voor wei en melkroom), set  
gereedschappen. Zowel melk als wei worden afgeroomd door dezelfde separator, de  
separator is direct verbonden met het centrale koppelbord, bediening gecentraliseerd in het  
paneel. (Siemens TP 1500 HMI-scherm gemonteerd op melkpasteur). Compleet met  
documentatie, lay-out en P&ID. 
 

 

 

Pasteurizador de leche montado sobre plataforma. Capacidad: 7.000 l/h. Ciclo térmico: en 4 
→ 55 (Separador) → 72 °C de mantenimiento → 30 °C. Tanque de equilibrio, filtro, bombas, 
intercambiador de calor Alfa-Laval M6 (año 1995), válvulas, válvula de control de vapor. 
Mantenimiento aislado en la parte superior del skid. Controles de toda la fábrica en una 
pantalla HMI central Siemens TP 150, montada en esta unidad. Completo con 
documentación, diseño, diagramas de tuberías e identificación (P&ID’s) y software. 
Desnatador/separador de leche y suero. 
Westfalia MSA 90-01-076. Año 1985, capacidad: 7000 – 10000 litros por hora. Incluye válvula 
de contrapresión, transmisor de caudal y válvula de control de nata con derivación para 
limpieza (diseño especial para nata de suero y leche), juego de herramientas. Tanto la leche 
como el suero se desnatan a través del mismo separador, conectado directamente al panel 
central de curvas oscilantes, con controles centralizados en el panel. (Pantalla HMI del 
Siemens TP 1500 montada en el pasteurizador de leche). Incluye documentación, diseño y 
diagramas de tuberías e instrumentación (P&ID). 

 

  
 

For more information check our website: www.useddairyequipment.com 
 

PLEASE NOTE: We do not intentionally send our offers to any unwilling recipients.  
If you have been incorrectly included in our mailing list, or do not wish to receive further offers from us,  

please reply with REMOVE as subject , and use the same mail address that we have send to. Please accept our apologies 
for any inconvenience caused! 
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